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1 - PROFILO DEL CONSIGLIO DI CLASSE 

 
COORDINATORE: Prof.ssa Lombardo Giovanna 

 

COMPOSIZIONE DEL CONSIGLIO DI CLASSE 

 
DOCENTE MATERIA INSEGNATA 

Sgroi Filippo * Lingua e letteratura italiana/Storia 

Gelo Valentina Lingua e letteratura straniera – Inglese 

Cicero Angela Maria * Lingua e letteratura straniera – Francese 

 Lombardo Giovanna * Matematica 

Trapani Claudia * Scienza e cultura dell’alimentazione 

Sanpaolo Tiziana Diritto e tecnica amministrativa strutture ricettive 

Rasa Davide ( sostituisce la prof.ssa Prestigiacomo 

Domenica) 
Religione cattolica 

Riso Napoleone Ore alternative alla religione cattolica 

Fecarotta Pasquale Valerio * Laboratorio dei servizi enogastronomici – Cucina 

Bilello Melchiorre * 
Laboratorio dei servizi enogastronomici - Sala e 

Vendita 

Orlando Carmela Scienze motorie e sportive 

Lo Monaco Antonino Sostegno 

Muratore Giuseppe  Sostegno 

Tramonte Flavia Sostegno 

 
* Docenti nominati in qualità di commissari d’esame 

 
CONTINUITA’ DIDATTICA DEI DOCENTI 

 
MATERIA TERZO ANNO QUARTO ANNO QUINTO ANNO 

Lingua e letteratura 

italiana 

Sgroi Filippo Sgroi Filippo Sgroi Filippo 

Storia Foresta Salvatore Sgroi Filippo Sgroi Filippo 

Lingua e letteratura 

straniera – Inglese 

Burket Richard Gendusa Enza Maria 

Ester 

Gelo Valentina 

Lingua e letteratura 

straniera – Francese 

Cicero Angela Maria 
Cicero Angela Maria 

Cicero Angela Maria 

Matematica Monteleone Marisa Francavilla Stefano Lombardo Giovanna 

Scienza e cultura 

dell’alimentazione 

Formoso Barbara Ferina Pierluigi Trapani Claudia 
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Diritto e tecnica 

amministrativa strutture 

ricettive 

Mannino Angela Lo Monaco Simona Sanpaolo Tiziana 

Religione cattolica 

Prestigiacomo 

Domenica 

Rasa Davide                               

( sostituisce la prof.ssa 

Prestigiacomo 

Domenica) 

Rasa Davide                            

( sostituisce la prof.ssa 

Prestigiacomo 

Domenica) 

Ore alternative alla 

religione cattolica 

 Schirò Ezia Riso Napoleone 

Laboratorio dei servizi 

enogastronomici - 

Cucina 

Vivona Rosario Vivona Rosario Fecarotta Pasquale 

Valerio 

Laboratorio dei servizi 

enogastronomici - Sala e 

Vendita 

 Calderone Anthony Bilello Melchiorre 

Scienze motorie e 

sportive 

Orlando Carmela Polizzi Alessandro Orlando Carmela 

Sostegno Lo Monaco Antonino Lo Monaco Antonino Lo Monaco Antonino 

Sostegno Muratore Giuseppe Muratore Giuseppe Muratore Giuseppe 

Sostegno Armetta Rosalinda Barcellona Sabrina Rosa Tramonte Flavia 

 
2 - PROFILO DELLA CLASSE 

 

In ottemperanza alla Nota 10719 del 21 marzo 2017 emanata dal MIUR con la quale il Ministero sollecita 

le Istituzioni Scolastiche al rispetto delle indicazioni fornite dal Garante per la protezione dei dati personali, 

nella redazione del presente Documento non sono stati inseriti : l’elenco della classe, i Curricula scolastici 

degli alunni, i crediti formativi , né alcun dato sensibile, per i quali si rimanda ai fascicoli personali degli 

alunni. 

 

Allegato 1 - ELENCO ALUNNI – CANDIDATI INTERNI (presentato a parte) 

 

 

COMPOSIZIONE E STORIA DEL GRUPPO CLASSE 

La classe VL IPSEOA Articolazione Enogastronomia-cucina inizialmente era composta da 14 alunni, 10 

maschi e 4 femmine. Un solo alunno ha frequentato per la seconda volta la classe 5L e solo fino al mese di 

Dicembre,(dopo le vacanze natalizie ha interrotto la frequenza per  motivi di lavoro), un altro alunno ha 
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frequentato con frequenza irregolare fino al mese di Aprile e dopo le vacanze di Pasqua si è ritirato. Tre alunni 

sono seguiti dai docenti di sostegno per 18 ore con un piano educativo individualizzato (PEI) con 

programmazione differenziata e un discente ha avuto necessità di un piano didattico personalizzato  per 

stranieri  (PDP) con adeguate misure dispensative e strumenti compensativi mantenendo inalterati gli obiettivi 

disciplinari. Tutti gli alunni, tranne il ripetente, provengono dalla 4L dell'anno scolastico 2020/21. La maggior 

parte dei discenti è residente a Carini, una minima parte proviene dai paesi limitrofi e solo l’alunno straniero è 

pendolare da Palermo. 

Gli allievi sono tutti maggiorenni e hanno ben accolto gli alunni “diversamente abili” coinvolgendoli oltre che 

nelle attività didattiche anche in quelle ludiche e di svago. Dal punto di vista socio-affettivo, nonostante 

l’eterogeneità, gli studenti non hanno presentato particolari problemi di socializzazione; dal punto di vista 

comportamentale, la classe, è sempre rispettosa delle norme scolastiche e di quelle che regolano la convivenza 

civile nonostante non giustificava tempestivamente le assenze. 

In termini di conoscenze/abilità/competenze di partenza, la classe è risultata essere eterogenea e sono emersi 

diversi livelli di preparazione di base, abilità pregresse, metodi di lavoro e impegno: uno insufficiente e 

mediocre che ha subito innescato un processo di recupero delle lacune, uno appena sufficiente ed uno più che 

sufficiente anche se costituito da un gruppo ristretto di alunni. Un buon numero di alunni si è mostrato  

partecipativo e interessato  al dialogo educativo, alcuni solo se sollecitati, un piccolo numero si distraeva 

facilmente. 

 

 
3 - PERCORSO FORMATIVO 

Il C.d.C. con la collaborazione attiva dei docenti di sostegno e degli assistenti all’autonomia, ha cercato di 

innalzare i livelli di preparazione di partenza, prima descritti, preparando ciascun discente al fine di acquisire 

le competenze necessarie sia per il superamento degli Esami di Stato che per la realizzazione di un progetto di 

vita formativo vincente. A tal fine si sono adottate strategie, metodologie e strumenti opportuni e personalizzati 

per ogni stile e tempo di apprendimento, nell’ottica della piena inclusione di tutti. Nello specifico si è adottato 

il peer tutoring a coppie per sviluppare maggiormente autostima e abilità critiche nei discenti che possedevano 

maggiori abilità e nello stesso tempo innalzare il livello di conoscenze degli alunni più fragili e bisognosi di 

migliorare conoscenze e abilità; questo attraverso la mutua collaborazione da parte di tutti i discenti e con 
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l’azione facilitatrice dei docenti curriculari e di sostegno della classe. Il CDC nella riunione del mese di 

dicembre ha evidenziato che, a causa sia dell’orario ridotto con turnazione nella prima parte dell’anno 

scolastico, sia dei prolungati giorni di assenza nel mese di novembre (dal giorno 11 al 24) di tutti gli alunni 

dell’istituto per la protesta contro i turni pomeridiani, i programmi disciplinari avevano subito uno stop e 

dunque si è cercato di adottare strategie e metodologie mirate al recupero accelerato dei saperi non trasmessi. 

Nonostante il recupero effettuato, per alcune discipline sono state necessarie alcune 

sintetizzazioni/semplificazioni degli argomenti disciplinari da trattare. 

La frequenza è stata regolare per quasi tutti gli alunni, ad eccezione di qualcuno che ha continuato ad assentarsi 

ripetutamente che ha necessitato un  continuo monitoraggio di assenze e ritardi e sollecitazione alla frequenza 

regolare da parte di tutto il corpo docente e soprattutto da parte della coordinatrice che ha cercato di instaurare 

e mantenere un dialogo educativo con gli alunni e le famiglia al fine di  indurre/sollecitare opportune scelte 

consapevoli mirate ad un percorso di vita responsabile e produttivo. Nello specifico l’alunno che l’anno 

scolastico precedente non era stato ammesso agli esami di stato a causa delle innumerevoli assenze, ha 

comunque interrotto la frequenza dopo le vacanze natalizie per aver accettato un’opportunità lavorativa a 

Milano che lo ha costretto a non frequentare più la nostra scuola. La coordinatrice comunque è rimasta sempre 

in contatto con l’alunno, proponendo e sollecitando a fare gli esami conclusivi, da esterno, al fine di completare 

il percorso formativo ormai quasi al termine. L’alunno, infatti, svolgerà gli Esami di Stato da esterno, sempre 

in questa scuola, ma in un’altra sezione, come da decisioni puramente organizzative dell’ufficio competente. 

Inoltre un altro alunno ha fatto diverse assenze per svariati motivi e per lui spesso la coordinatrice ha sollecitato 

la collaborazione attiva della madre con la quale si è instaurato un rapporto di fiducia finalizzato al successo 

formativo del discente, ma nonostante i frequenti colloqui e la collaborazione della famiglia, l’alunno ha 

continuato a non frequentare con costanza e ha mostrato disinteresse e mancanza di impegno in quasi tutte le 

discipline, fino a non frequentare più dopo le vacanze di Pasqua. Nello specifico tutto il consiglio di classe ha 

parlato con la madre in una riunione dei genitori avvenuta il 20 aprile 2022 per illustrare l’andamento didattico 

disciplinare del figlio e per cercare di farlo rientrare a scuola, ma la madre in quella riunione ha spiegato che , 

il figlio maggiorenne, non sarebbe più rientrato forse per timore degli esami di Stato e che comunque non 

riusciva a convincerlo a cambiare la decisione presa di non frequentare più. Tale situazione è stata riportata 

anche nel verbale n. 5 del cdc del 11 maggio. In generale comunque, fatta eccezione dei casi prima menzionati 
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e di un altro alunno che a causa del Covid e altre situazioni di salute ha fatto più assenze degli altri discenti,  la 

frequenza è stata per il resto degli alunni regolare. 

Il corpo docente nel corso del triennio è stato caratterizzato da un avvicendarsi di insegnanti che ha imposto di 

rimodulare, in parte, i tempi dell’attività programmata per adattare e calibrare gli interventi del processo 

didattico-educativo in modo più adeguato. Il C.d.C. ha creato livelli più omogenei attraverso interventi di 

recupero delle abilità di base; favorito l’acquisizione di un metodo di studio più efficace e funzionale; 

individuato percorsi formativi individualizzati per il coinvolgimento degli alunni in difficoltà. 

I piani di lavoro predisposti all’inizio dell’anno scolastico sono stati globalmente rispettati, anche se a volte 

semplificati e sintetizzati, in itinere, per adeguarli ai diversi ritmi di apprendimento e per porre in essere le 

necessarie attività di recupero e approfondimento. L’impostazione didattica e le progettazioni sono state 

discusse e concordate fissando gli obiettivi formativi culturali e didattici comuni a tutte le discipline in sede di 

Dipartimento e C.d.C. Gli insegnanti hanno cercato di stimolare nei discenti uno spirito ed una prospettiva 

critico-problematica, diversificando le tecniche didattiche, al fine di venire incontro ai diversi stili e ritmi di 

apprendimento degli alunni. Oltre alla classica lezione frontale e ai momenti informativi sono state privilegiate 

le discussioni, i dibattiti, i lavori di gruppo, le letture di testi con attività di comprensione e analisi nonché le 

esercitazioni pratico-laboratoriali. Attraverso le sollecitazioni culturali provenienti da tutte le discipline gli 

alunni sono stati indirizzati verso l'acquisizione di competenze spendibili in ambito scolastico e in quello 

lavorativo. Le varie discipline sono state collegate operativamente, anche in una prospettiva pluridisciplinare, 

alla contemporaneità e ai reali interessi dei giovani. La classe nel mese di gennaio e febbraio ha partecipato ad 

un progetto “matematica in cucina…cake design”, che ha visto coinvolte discipline come: matematica, cucina, 

sala, tic, educazione civica che ha sollecitato e sviluppato competenze chiave di cittadinanza e obiettivi 

trasversali. Le strategie e tecnologie adottate hanno consentito ai discenti di costruire e creare il loro percorso 

di crescita formativa permettendo loro di essere i veri protagonisti del processo educativo. Le attività 

laboratoriali interdisciplinari hanno agevolato il raggiungimento degli obiettivi cognitivi. 

Le attività proposte sono state quasi sempre di tipo interattivo, atte a valorizzare il contributo degli allievi e il 

metodo della ricerca e della scoperta. Sono stati inoltre effettuati interventi di recupero in itinere. L’attività di 

recupero è stata parte ordinaria e permanente dell’azione didattica e si è realizzata in vari momenti dell’anno 

scolastico e attraverso varie modalità. I docenti hanno effettuato attività di recupero e potenziamento in orario 
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antimeridiano durante le consuete attività didattiche. In particolare poi dal 15 marzo fino al 31 maggio sono 

state seguite lezioni di recupero e potenziamento per la preparazione alla seconda prova degli Esame di Stato 

con la prof.ssa di Scienze degli alimenti Tulumello Caterina come da Circolare n. 447 del 15 marzo 2022 e 

successivi aggiornamenti; Nel corso dell’anno sono state svolte, inoltre, le simulazioni relative alla prima e 

seconda prova scritta degli Esami di Stato secondo le indicazioni ministeriali  ( la simulazione della prima 

prova scritta degli Esami di Stato secondo le indicazioni ministeriali  il 12 aprile e l’11 maggio 2022, la 

simulazione della seconda prova scritta degli Esami di Stato secondo le indicazioni ministeriali  giorno 8 aprile 

e il 13 maggio) e le prova Invalsi sia di Italiano che di Matematica che di Lingua inglese nei giorni del 28-29-

30- Marzo 2022. La classe inoltre ha partecipato a vari progetti interdisciplinari validi per i percorsi  PCTO 

come il progetto “Matematica in cucina …Cake design”, il viaggio d’istruzione per fiere e industrie 

enogastronomiche a Modena, Parma, Bologna e Repubblica di San Marino dal 31 marzo al 4 aprile e la “sagra 

di l’asineddi” presso la piazza Duomo di Carini del 22 aprile 2022 ed altri progetti dettagliati nel paragrafo 

“attività progettuali curriculari ed extra curriculari visite didattiche - viaggi di istruzione”. 

L’azione educativo-formativa del Consiglio di classe ha mirato a valorizzare alcuni obiettivi in armonia con le 

linee programmatiche d’Istituto: 

la costruzione di una concreta scala di valori che assuma come punto di partenza la Costituzione e i suoi principi 

fondamentali, quali la libertà e la democrazia, l'educazione alla legalità, il rispetto per la cosa pubblica e per 

l'ambiente; 

la costruzione, di concerto con la famiglia e con le altre istituzioni educative, di una coscienza critica e di un 

consapevole atteggiamento di responsabilità e correttezza personale, basati su opportuni processi di valutazione 

e autovalutazione; 

lo sviluppo di un vivo senso di solidarietà e l'acquisizione di un'etica collettiva e di una concezione aperta di 

cittadinanza; 

la capacità di accettare la diversità di ognuno, e il rifiuto di ogni tipo di pregiudizio e di razzismo, anche 

all'interno del singolo gruppo classe, cercando di superare eventuali atteggiamenti di chiusura o ostilità; 

l'educazione alla partecipazione consapevole alla vita della società, attraverso la graduale acquisizione di una 

forte memoria storica, e, in particolare, della coscienza di essere soggetti della storia, per poter contribuire in 

modo critico alla costruzione di nuovi modelli sociali e culturali. 
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Il curriculum formativo è stato intensificato da attività integrative e di arricchimento dell’offerta formativa 

come convegni, conferenze e attività di orientamento. 

Non tutti gli alunni si sono avvalsi dell’insegnamento della religione cattolica. 

Si rimanda ai fascicoli/allegati riservati  personali dei discenti DVA con PEI con programmazione differenziata 

e dell’alunno con PDP per stranieri per i dettagli sulle prove dell’esame di Stato  e relative griglie di 

valutazione. Si consiglia la presenza dei docenti di sostegno del consiglio di classe per lo svolgimento delle 

prove d’esame degli alunni DVA. 

 
Allegato 2 - QUADRO SINOTTICO CREDITI SCOLASTICI (presentato a parte) 

 
OBIETTIVI EDUCATIVI TRASVERSALI RAGGIUNTI 

Alla luce di quanto sopra esposto si evince che tutta la classe ha raggiunto, in maniera differente a seconda 

delle capacità e dell’impegno profuso, i seguenti obiettivi trasversali, le conoscenze e le competenze di 

seguito elencate e stabilite nelle programmazioni di dipartimento dei Quattro Assi culturali e nelle 

progettazioni del Consiglio di Classe: 

- differenziare i percorsi formativi in funzione delle esigenze locali, delle richieste e del mondo del 

lavoro; 

- migliorare l’integrazione scuola-territorio in funzione delle esigenze formative emerse; 

- condivisione delle regole; 

- educare alla libertà, alla legalità, alla solidarietà e alla democrazia; 

- acquisire autonomia e responsabilità; 

- organizzare un efficace metodo di lavoro; 

- rivolvere problemi nei vari ambiti; 

- condividere e rispettare delle regole nella società; 

- valorizzare le differenze; 

- acquisire atteggiamenti positivi nei confronti delle multiculturalità e diversità; 

- promuovere solidarietà e tolleranza contro discriminazione e bullismo; 

- sviluppare capacità comunicative, di autocontrollo, di attenzione alla comunicazione verbale e non 

verbale; 
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- favorire l’orientamento per scelte consapevoli da parte dei discenti; 

- sviluppare un senso di identità europea, promozione di una cittadinanza europea; 

- sviluppare piena responsabilità del singolo e incrementare la relazione nel contesto gruppo-classe 

attraverso lavori di gruppo al fine di raggiungere i seguenti obiettivi: 

- Partecipare in modo propositivo al dialogo educativo, intervenendo senza sovrapposizione e 

rispettando i ruoli. 

- Porsi in relazione con gli altri in modo corretto e leale, accettando critiche, rispettando le 

opinioni altrui e ammettendo i propri errori; 

- Socializzare con i compagni e con i docenti. 

- promuovere la conoscenza e il rispetto del patrimonio storio, culturale e artistico locale; 

- integrare le conoscenze e le competenze specifiche per adeguarsi alle richieste del mercato 

valorizzando le capacità e le potenzialità creative ed imprenditoriali; 

- fornire e favorire lo sviluppo di competenze chiave ed elevare i livelli minimi di conoscenze 

nell’ambito scientifico-matematico, nell’utilizzo delle TIC, nelle lingue comunitarie e nella madre 

lingua con particolare riferimento ai Quattro Assi Culturali delle indicazioni ministeriali per il 

raggiungimento delle competenze chiave di cittadinanza come da indicazioni dell’Unione Europea. 

 
COMPETENZE CHIAVE TRASVERSALI 

COMPETENZE CHIAVE CAPACITA’ 

Competenza alfabetica 

funzionale 

Capacità di individuare, comprendere, esprimere, creare e interpretare 

concetti, sentimenti, fatti e opinioni, in forma sia orale sia scritta, 

utilizzando materiali visivi, sonori e digitali attingendo a varie discipline 

e contesti. Essa implica l’abilità di comunicare e relazionarsi 

efficacemente con gli altri in modo opportuno e creativo 

Competenza multilinguistica capacità di utilizzare diverse lingue in modo appropriato ed efficace allo 

scopo di comunicare; capacità di comprendere, esprimere e interpretare 

concetti, pensieri, sentimenti, fatti e opinioni in forma sia orale sia scritta 

(comprensione orale, espressione orale, comprensione scritta ed 

espressione scritta) in una gamma appropriata di contesti sociali e 

culturali a seconda dei desideri o delle esigenze individuali 

Competenza matematica e 

competenza in scienze, 

tecnologie e ingegneria 

capacità di sviluppare e applicare il pensiero e la comprensione 

matematici per risolvere una serie di problemi in situazioni quotidiane 

partendo da una solida padronanza della competenza aritmetico-

matematiche; capacità di usare modelli matematici di pensiero e di 
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presentazione (formule, modelli, costrutti, grafici, diagrammi); capacità 

di spiegare il mondo che ci circonda usando l’insieme delle conoscenze 

e delle metodologie, comprese l’osservazione e la sperimentazione, per 

identificare le problematiche e trarre conclusioni che siano basate su fatti 

empirici. 

Competenza digitale presuppone l’interesse per le tecnologie digitali e il loro utilizzo con 

dimestichezza e spirito critico e responsabile per apprendere, lavorare e 

partecipare alla società. Essa comprende l’alfabetizzazione informatica e 

digitale, la comunicazione e la collaborazione, l’alfabetizzazione 

mediatica, la creazione di contenuti digitali (inclusa la programmazione), 

la sicurezza (compreso l’essere a proprio agio nel mondo digitale e 

possedere competenze relative alla cyber sicurezza), le questioni legate 

alla proprietà intellettuale, la risoluzione di problemi e il pensiero critico. 

Competenza personale, sociale e 

capacità di imparare a imparare 

capacità di riflettere su sé stessi, di gestire efficacemente il tempo e le 

informazioni, di lavorare con gli altri in maniera costruttiva; capacità di 

far fronte all’incertezza e alla complessità, di imparare a imparare, di 

favorire il proprio benessere fisico ed emotivo, di mantenere la salute 

fisica e mentale, nonché di essere in grado di condurre una vita attenta 

alla salute e orientata al futuro, di empatizzare e di gestire il conflitto in 

un contesto favorevole e inclusivo 

Competenza in materia di 

cittadinanza 

capacità di agire da cittadini responsabili e di partecipare pienamente alla 

vita civica e sociale, in base alla comprensione delle strutture e dei 

concetti sociali, economici, giuridici e politici oltre che dell’evoluzione 

a livello globale e della sostenibilità. 

Competenza imprenditoriale capacità di agire sulla base di idee e opportunità e di trasformarle in valori 

per gli altri; capacità di lavorare in modalità collaborativa al fine di 

programmare e gestire progetti che hanno un valore culturale, sociale o 

finanziario 

Competenza in materia di 

consapevolezza ed espressione 

culturali 

saper comprendere e rispettare idee e significati espressi creativamente e 

comunicati in diverse culture tramite tutta una serie di arti e altre forme 

culturali. 

 

Competenze trasversali alle discipline 

 

Oltre il consolidamento delle competenze trasversali e delle Competenze chiave di cittadinanza, il Consiglio di 

classe ha fatto proprie le Indicazioni Nazionali inerenti il PECUP e pertanto nel corso del quinto anno ha mirato 

al raggiungimento ed al consolidamento sia dei risultati di apprendimento attesi per l’IPSEOA sia delle 

competenze assiali previste per il quinto anno. 
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OBIETTIVI COGNITIVI RAGGIUNTI 

 
ASSE DEI LINGUAGGI ASSE STORICO – SOCIALE 

• Padroneggiare la lingua italiana come capacità di 

gestire la comunicazione orale, di leggere, 

comprendere ed interpretare testi di vario tipo 

• Individuare e utilizzare gli strumenti di 

comunicazione e di team working più appropriati 

per intervenire nei contesti organizzativi e 

professionali di riferimento; 

• Redigere relazioni tecniche e documentare le 

attività individuali e di gruppo relative a 

situazioni professionali. 

• Utilizzare e produrre strumenti di comunicazione 

visiva e multimediale anche con riferimento alle 

strategie espressive e agli strumenti tecnici della 

comunicazione in rete. 

• Riconoscere le linee essenziali della storia delle 

idee, della cultura e della letteratura e orientarsi 

fra testi e autori fondamentali. 

• Usare la lingua inglese e francese per scopi 

comunicativi e utilizzare i linguaggi settoriali 

relativi ai percorsi di studio, per interagire in 

diversi ambiti e contesti professionali, al livello 

B1 del quadro comune europeo di riferimento per 

le lingue (QCER). 

• Valorizzare e promuovere le tradizioni locali, 

nazionali ed internazionali individuando le nuove 

tendenze di filiera.  

 

• Correlare la conoscenza storica generale agli 

sviluppi delle scienze, delle tecnologie e delle 

tecniche negli specifici campi professionali di 

riferimento.  

• Riconoscere gli aspetti geografici, ecologici, 

territoriali dell’ambiente naturale ed antropico, le 

connessioni con le strutture demografiche, 

economiche, sociali e le trasformazioni intervenute 

nel corso del tempo.  

• Approfondire i collegamenti fra passato e presente, 

in una prospettiva interdisciplinare. 

• Conoscere i valori alla base della Costituzione per 

una partecipazione responsabile alla vita sociale 

nel rispetto dei valori dell’inclusione e 

dell’integrazione 

• Integrare le competenze professionali orientate al 

cliente con quelle linguistiche, utilizzando le 

tecniche di comunicazione. 

• Sviluppare un maturo senso critico e un personale 

progetto di vita, riflettendo sulla propria identità nel 

confronto con il messaggio cristiano, aperto 

all’esercizio della giustizia e della solidarietà in un 

contesto multiculturale.  

• Cogliere la presenza e l’incidenza del cristianesimo 

nelle trasformazioni storiche prodotte dalla cultura 

del lavoro e della professionalità. utilizzare 

consapevolmente le fonti autentiche del 

cristianesimo, interpretandone correttamente i 

contenuti nel quadro di un confronto aperto al 

mondo del lavoro e della professionalità. 

• Utilizzare consapevolmente le fonti autentiche del 

cristianesimo, interpretandone correttamente i 

contenuti nel quadro di un confronto aperto al 

mondo del lavoro e della professionalità. 

 

ASSE MATEMATICO - SCIENTIFICO ASSE TECNICO – PRATICO 

• Utilizzare le tecniche e le procedure del • Acquisire metodi, concetti e atteggiamenti 
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calcolo aritmetico e algebrico 

• Utilizzare il linguaggio e i metodi propri della 

matematica per organizzare e valutare 

adeguatamente informazioni qualitative e 

quantitative. 

• Utilizzare le reti e gli strumenti informatici 

nelle attività di studio, ricerca e 

approfondimento disciplinare. 

• Collocare il pensiero matematico e 

scientifico nei grandi temi dello sviluppo 

della storia delle idee, della cultura, delle 

scoperte scientifiche e delle invenzioni 

tecnologiche 

• utilizzare le tecniche e le procedure del 

calcolo aritmetico e algebrico 

• Padroneggiare il linguaggio formale e i 

procedimenti dimostrativi della matematica 

per organizzare e valutare adeguatamente 

informazioni qualitative e quantitative 

indispensabili per porsi domande, osservare e 

comprendere il mondo naturale e quello delle 

attività umane e contribuire al loro sviluppo nel 

rispetto dell’ambiente e della persona. 

• Utilizzare le tecniche gestionali nella 

produzione di servizi e prodotto eno-

gastronomici e ristorativi 

• Integrare le conoscenze professionali orientate 

al cliente con quelle linguistiche utilizzando le 

tecniche di comunicazione e relazione per 

ottimizzare la qualità del servizio ed il 

coordinamento con i colleghi 

• Controllare e utilizzare gli alimenti e le 

bevande sotto il profilo organolettico, 

merceologico, chimico-fisico, nutrizionale e 

gastronomico 

• Adeguare ed organizzare la produzione e la 

vendita in relazione alla domanda dei mercati, 

valorizzando i prodotti tipici 

• Predisporre menu coerenti con il contesto e le 

esigenze della clientela, anche in relazione a 

specifiche necessità dietologiche 

• Applicare le normative vigenti, nazionali ed 

internazionali, in fatto di sicurezza, trasparenza 

e tracciabilità dei prodotti 

• Correlare la conoscenza storica generale agli 

sviluppi delle scienze, delle tecnologie e delle 

tecniche negli specifici campi professionali di 

riferimento 

• Attuare strategie di pianificazione, 

compensazione, monitoraggio per ottimizzare 

la produzione di beni e servizi in relazione al 

contesto. 

• Utilizzare e produrre strumenti di 

comunicazione visiva e multimediale, anche 

con riferimento alle strategie espressive e agli 

strumenti tecnici della comunicazione in rete 

• Agire nel sistema di qualità relativo alla filiera 

produttiva di interesse. 

•  Valutare criticamente il consumo di alimenti e 

lo stato di salute 

• Acquisire comportamenti adeguati per seguire 
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una sana alimentazione e mettere in relazione 

errati comportamenti alimentari con 

determinate patologie. 

• Valorizzare e promuovere le tradizioni locali, 

nazionali e internazionali individuando le 

nuove tendenze di filiera. 

• Utilizzare le reti e gli strumenti informatici 

nelle attività di studio, ricerca e 

approfondimento disciplinare. 

• Redigere relazioni tecniche e documentare le 

attività individuali e di gruppo relative a 

situazioni professionali. 

 

STANDARD MINIMI DI APPRENDIMENTO 

✓ Leggere e decodificare testi di vario genere, anche letterari   

✓ Comprendere un testo e saperne individuare i nuclei tematici fondamentali   

✓ Saper produrre testi scritti in una forma espressiva complessivamente corretta, in italiano, inglese 

francese 

✓ Sapersi esprimere oralmente e saper organizzare brevi argomentazioni in maniera personale   

✓ Saper conoscere il mercato della ristorazione   

✓ Saper costruire un menù in funzione delle diverse tipologie di pasto e delle esigenze della clientela. 

 

 
ATTIVITA' PROGETTUALI CURRICULARI ED EXTRA CURRRICULARI - VISITE DIDATTICHE - VIAGGI DI 

ISTRUZIONE 

TIPOLOGIA OGGETTO LUOGO DURATA 

Progetto Progetto "Mettilo KO"- webinar 

Webinar informativo sulla piattaforma di 

video conferenza ZOOM, organizzato 

dalla LILT (Lega Italiana per la Lotta 

contro i Tumori),a sostegno della 

prevenzione e della ricerca sul cancro. 

Compilazione questionario on line 

anonimo Circolare n. 219 del 25 

novembre 2021 

Istituto 

“U.Mursia” 

2 h 

Progetto P.C.T.O. “Natale al Mursia” 

L’ iniziativa “Il dono del Natale” 

inserita nel curricolo dei ragazzi 

nell’ambito delle progettazioni pcto, ha 

Istituto 

“U.Mursia” 

20 h 
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avuto lo scopo di accompagnare i 

ragazzi in un viaggio all’interno delle 

tradizioni culturali legate alla festività 

del Natale in attività che favorivano 

l’integrazione e l’inclusione tra gli 

alunni, e che li hanno portato a 

sperimentarsi nelle competenze 

professionali acquisite. 

Circolare n. 205 del 22 novembre 2021 

Progetto Progetto “cake design e matematica” 

Utilizzo delle procedure di calcolo e 

algoritmi sullo studio di funzioni 

quadratiche di matematica per creare e 

poi decorare delle torte, in lavori di 

gruppo, al fine di realizzare storytelling 

utilizzando opportunamente applicativi 

digitali come bookcreator, quik goPro e 

VideoShow. Dal mese di Dicembre il 

progetto ha avuto inizio e le ore sono 

state considerate valide anche per il 

PCTO coinvolgendo oltre la 

matematica altre discipline come : 

cucina, sala educazione civica e TIC. 

Istituto 

“U.Mursia” 
20 h 

Valido anche ai 

fini di PCTO 

Sicurezza test finale sulla sicurezza 

test finale on line sul corso sulla 

sicurezza 

Circolare n. 258 del 6 dicembre202l 

on line 1 H 

Valido ai fini di 

PCTO 

Orientamento Incontri C.O.P.A 

Orientamento associazione ASTER 

Partecipazione agli incontri di 

Orientamento su sei Profili 

Professionali in uscita dal quinto anno 

organizzato dall’associazione ASTER 

XX edizione. Valido ai fini del PCTO 

Circolare n. 289 del 16 dicembre202l 

on line Ogni discente 

interessato a 

profili diversi 

Progetto Coltiviamo il patrimonio di Sicilia 

partecipazione nei giorni 1, 8, 15, 22 

febbraio 2022 a quattro webinar della 

durata di un’ora dalle 10:30 alle 11:30 

nell’ambito del progetto "Coltiviamo il 

patrimonio di Sicilia". Produzione di 

articoli da giornale e selezione dei più 

Istituto “U.Mursia 4 H 
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rappresentativi della scuola per 

partecipare alla pubblicazione nel 

giornale “La Sicilia”. Circolare n. 330 

del 23 gennaio 2022 

progetto Criterium interstudentesco 2 

febbraio 2022 

gara di corsa campestre nell'edizione 

del XXIX Criterium interstudentesco 

Circolare n. 335 del 28 gennaio 2022 

spazio adiacente lo 

stadio delle palme 

di Palermo 

6 H 

Parte della 

classe 

 

Orientamento/PCTO presentazione scuola d’alta 

formazione “italian luxury 

hospitality academy” 

mercoledì 2 febbraio partecipazione ad 

una conferenza di presentazione della 

scuola d’alta formazione italian luxury 

hospitality academy” 

a cura del direttore della stessa. 

Circolare n. 338 del 31 gennaio 2022 

Istituto “U.Mursia 2 H 

Valide ai fini di 

PCTO 

 

Progetto/PCTO “Giù le maschere” 

Attività di studio e preparazione di 

maschere interculturali e/o 

carnascialesche per gli alunni con 

programmazione differenziata, nei 

giorni di mercoledì 16 e 23 febbraio 

p.v., dalle 8:50 alle 13, guidati dai 

docenti di sostegno e dagli assistenti. 

Gli alunni hanno concluso il percorso 

con una gara e una mostra delle 

maschere da loro stessi create,  il lunedì 

28, sempre dalle 8:50 alle 13, presso 

l’auditorium della sede centrale. 

Auditorium 

dell’istituto 

“U.Mursia” 

12 H 

Valide ai fini di 

PCTO 

Per alunni DVA 

Progetto Attività Gruppo sportivo scolastico 

attività gruppo sportivo da martedì 15 

febbraio 2022 coordinate dai proff. Di 

Lorenzo O., Orlando C., Randazzo S., 

Saia R., presso la palestra di via Trattati 

Roma. Attività svolte nei giorni di 

martedì/lunedì e giovedì dalle ore 15,00 

alle ore 18,00. Circolare n. 356 del 07 

febbraio 2022e Circolare n. 384 del 18 

febbraio 2022 

Palestra 

dell’istituto 

“U.Mursia 

alcuni alunni 

Orientamento/PCTO Orientamento con UNIPA On line Valide ai fini di 
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Corsi on line sull’orientamento in 

uscita, in collaborazione con Unipa 

giorno 14 e 18 febbraio dalle 9:30 alle 

12. Circolare n. 369-370 del 11 febbraio 

2022 

PCTO 

Parte della classe 

Formazione Esami 

di Stato 
Formazione- Recupero-

Potenziamento 

II prova di Esame di stato 

Dal mese di marzo fino al 31maggio 

preparazione alla seconda prova di 

esame di Stato con la prof.ssa 

Tulumello Caterina come da Circolare 

n. 447 del 15 marzo 2022 e succesive 

variazioni del calendario 

Aula 57 

dell’istituto 

10H 

Viaggio d’istruzione/ 

Formazione/ PCTO 
Viaggio formazione per PCTO 

Partecipazione a FICO di Bologna dal 

31 Marzo al 4 aprile 2022+tesina 

documentale autoprodotta inerente le 

attività svolte ( ore totali 45)- visita 

fiera agroalimentare Fico, visita presso 

ALMA, scuola internazionale d’alta 

formazione di Parma, Consorzio 

Parmigiano Reggiano Dop, acetaie 

storiche “ aceto tradizionale di 

Modena”, visita culturale della città di 

Modena e Repubblica di San Marino. 

Circolare n. 520 del 25/03/2022 

Bologna-Parma-

Modena-

Repubblica di San 

Marino 

45 H 

Di PCTO 

Concorso concorso Hotellerie del Mursia 

La classe ha partecipato al concorso 

interno Hotellerie del Mursia lavorando 

e producendo prodotti culinari con 

ricetta originale usando le sarde o altro 

pesce azzurro il 23-Marzo-2022 durante 

le ore pomeridiane nel laboratorio di 

cucina/pasticceria dell’istituto. 

Circolare n. 502 del 18 marzo 2022 

Istituto 

“Ugo Mursia” 

2.5 H 

Progetto “ Sagra di l’asineddi di Carini” 

 Partecipazione nella giornata di Domenica, 

24 Aprile c.a. , alla “Sagra di l’asineddi ” 

patrocinata dal Comune di Carini, dalle ore 

09:00 e fino a conclusione della 

manifestazione, in Piazza Duomo a Carini. 

Piazza Duomo a 

Carini 
7H 

Valido ai fini di 

PCTO 
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Circolare n. 588 del 22 aprile 2022 

 

METODOLOGIE DIDATTICHE - MEZZI - STRUMENTI - CRITERI DI VALUTAZIONE 

DELL'APPRENDIMENTO 

METODOLOGIE DIDATTICHE 

Il consiglio di classe, nella consapevolezza che i traguardi formativi da raggiungere non sono legati solo alla 

conoscenza ma principalmente ad abilità e  competenze che i discenti devono acquisire per utilizzarle in 

diversi ambiti di vita reale, al fine di favorire il raggiungimento degli obiettivi prefissati ha concordato e 

messo in atto diverse strategie e si è avvalso degli strumenti didattici di volta in volta ritenuti più idonei a 

consentire la piena attuazione del processo “insegnamento /apprendimento”. 

Lezione frontale, lezione dialogata-partecipata, lezione cooperativa, metodo induttivo e deduttivo, scoperta 

guidata, lavori di gruppo in cooperative learning, problem solving, brain storming, analisi dei casi, attività 

laboratoriale, flipped classroom. DDI/DAD concepita come metodologia innovativa di 

insegnamento/apprendimento adottata in maniera integrata e complementare alla didattica ordinaria in 

presenza e in condizioni di emergenza (attivazione di didattica a distanza per parte della classe per effetto di  

isolamento fiduciario o  quarantena), che sostituisce la tradizionale esperienza di scuola attraverso un 

equilibrato bilanciamento di attività sincrone ed asincrone svolte con l’ausilio di piattaforme digitali e di TIC. 

Come previsto dai criteri e modalità per erogare la DDI, inseriti nel Regolamento per la DDI, approvati dagli 

Organi Collegiali competenti, sono stati utilizzati come strumenti di interazione con gli alunni il Registro 

elettronico Argo Didup e/o la Piattaforma WeSchool. 

ATTREZZATURE E STRUMENTI DIDATTICI 

Nella didattica i docenti si sono avvalsi di svariati supporti fisici e digitali quali: 

Libri di testo, riviste specializzate, appunti, schemi, fotocopie, mappe concettuali, manuali e dizionari, 

personal computer, navigazione in internet, sussidi multimediali e audiovisivi con uso di LIM 

Gli ambienti di apprendimento sono stati: 

Aule, palestra, laboratori, piattaforme digitali come: Argo, classroom e weeschool 

CRITERI DI VALUTAZIONE DELL’ APPRENDIMENTO 

A partire dalla concreta analisi dei bisogni e della situazione di partenza dei singoli allievi, il C.d.C ha 

predisposto una programmazione che attraverso frequenti valutazioni in itinere, interventi mirati e 
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riprogrammazioni ha permesso agli allievi di raggiungere le mete educative, anche attraverso percorsi 

didattici differenziati. Il processo valutativo è stato distribuito nelle seguenti fasi: 

• Valutazione d’ingresso: attraverso la somministrazione di test e brevi colloqui, allo scopo di 

acquisire informazioni sul livello di partenza e per programmare l’attività didattica successiva; 

• Valutazione formativa: per controllare ed orientare l’attività didattica, effettuata con verifiche 

scritte e orali; 

• Valutazione sommativa: alla fine del quadrimestre, come accertamento conclusivo, finalizzato alla 

misurazione del conseguimento degli obiettivi finali o intermedi che ha tenuto conto di indicatori 

individuati dal C.d.C e dal Collegio dei Docenti. 

Nell’ambito della valutazione esterna sui livelli di apprendimento gli alunni hanno partecipato, a livello 

nazionale, allo svolgimento delle prove INVALSI. Le discipline coinvolte sono state : Italiano, Matematica e 

Inglese. Nell’ambito delle scelte dei criteri di valutazione, il C.D.C. ha fatto riferimento alle griglie di 

valutazione, scritte e orali, elaborate dai singoli dipartimenti disciplinari ed inserite in un’apposita area nel 

sito dell’Istituto. 

La valutazione finale terrà conto: 

• dell’andamento dei risultati nelle prove orali, scritte e/o pratiche (non della semplice media 

aritmetica); 

• del raggiungimento degli obiettivi prefissati (in termini di conoscenze, competenze, capacità); 

• del possesso dei linguaggi specifici; 

•  del metodo di studio conseguito; 

• della partecipazione alle attività didattiche curriculari, extracurriculari, di recupero e di 

approfondimento; 

• dell’interesse e dell’impegno dimostrati; 

• del confronto tra la situazione iniziale e quella finale 

• dell’intero processo di apprendimento 

• della crescita personale raggiunta attraverso il perseguimento degli obiettivi didattici ed educativi 

programmati dal C.d.C. (capacità di rispettare le regole, di collaborare, di comunicare, di studio e 

di organizzazione, impegno e assunzione di responsabilità, di frequenza assidua, interesse e 
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impegno nella partecipazione al dialogo educativo); 

• dell’impegno nelle manifestazioni e nelle attività extracurriculari. 

In particolare, durante la DDI/DAD, la valutazione ha tenuto conto dei risultati conseguiti dagli alunni nel 

processo formativo in base ai seguenti criteri: 

• Partecipazione ed impegno alle attività DDI/DAD 

• Rispetto dei tempi di consegna 

• Rispetto della netiquette 

• Livelli di conoscenze, abilità e competenze 

• Progressione rispetto ai livelli di partenza. 

• Valutazione del comportamento 

Il comportamento degli studenti sarà oggetto di valutazione collegiale da parte del Consiglio di Classe, in 

sede di scrutinio finale, sulla base della griglia deliberata dal collegio docenti e inserita nel Ptof. 

Tipologia di prove di verifica 

Verifiche e colloqui orali; prove strutturate, semi-strutturate; analisi testuale; temi; risoluzione 

problemi; sviluppo progetti; relazioni. 

 

4 - EDUCAZIONE CIVICA 

 

In applicazione della legge n° 92 del 20/08/2019 ed in riferimento alle Linee guida, allegato A, per una corretta 

attuazione dell’innovazione normativa relativamente all’introduzione dell’insegnamento dell’educazione Civica, 

il consiglio di classe ha adottato, per l’a.s. 2021-2022, il percorso didattico di seguito riportato e così articolato 

tenuto conto degli argomenti stabiliti dai singoli dipartimenti. Tutti i docenti, ciascuno per la propria disciplina 

d’insegnamento, hanno approfondito alcuni argomenti, legati allo sviluppo di competenze trasversali. 

Tutor di Educazione civica Prof. ssa Sanpaolo Tiziana 

 
MATERIA ARGOMENTO TRATTATO ORE 

PREVISTE 

IRC I diritti dell’uomo 3 

Italiano  Educazione alla legalità ed il contrato alla criminalità ed alle mafie  4 

Storia Dallo Statuto albertino alla costituzione italiana 2 

Scienze motorie Fair play, Pronto soccorso 2 

http://www.iismursia.gov.it/
mailto:pais004009@istruzione.it
mailto:iismursia@pec.it
mailto:pais004009@pec.istruzione.it


 

Istituto di Istruzione Superiore 

“ Ugo Mursia” 

Liceo Scientifico – Liceo Scienze Umane 

Istituto Professionale di Stato per l’Enogastronomia e l'Ospitalità Alberghiera  

 

 

Sede Principale: Via Trattati di Roma n. 6 – 90044 – Carini (PA) 

Succursale: Via Pascoli – 90044 – Carini (PA) 

Sede staccata: Piazza Matrice – 90040 – Capaci (PA) 

Codice fiscale: 97039720822 – Sito web: www.iismursia.gov.it 

Mail: pais004009@istruzione.it – PEC: iismursia@pec.it, pais004009@pec.istruzione.it 

 

Inglese  Agenda 2030, Job opportunities and legislation, Sustainable tourism and 

sustainable food 

2 

Laboratorio di 

servizi 

enogastronomici -

Cucina 

Tutela delle identità, delle produzioni e delle eccellenze agroalimentari; 

L’Unione Europea e la tracciabilità dei prodotti alimentari  

  

5 

Francese  Les aliments biologiques. Les OGM (obiettivo 2 Agenda 2030) 3 

Matematica Utilizzare in modo creativo le tecnologie :storytelling con book creator sul 
progetto “Matematica in cucina…cake design” in cooperative learning. 

6 

Laboratorio di 

servizi 

enogastronomici 

-Sala e vendita  
 

Tutela delle identità, delle produzioni e delle eccellenze agroalimentari; Le 

comande digitali; la tutela del made in Italy 

4 

Diritto e Tecniche 

Amm.ve delle 

strutture Ricettive 

Il diritto al lavoro, la parità di genere, Organizzazione costituzionale ed 

amministrativa dello Stato italiano 

3 

Scienza e cultura 

dell’alimentazione  

Alimentazione eco sostenibile; Educazione alimentare 2 

TOTALE ORE 36 

 

 

COMPETENZE CHIAVE 

 

• Conoscere l’organizzazione costituzionale ed amministrativa del nostro Paese per rispondere ai propri 

doveri di cittadino ed esercitare con consapevolezza i propri diritti politici a livello territoriale e nazionale. 

• Conoscere i valori che ispirano gli ordinamenti comunitari e internazionali, nonché i loro compiti e 

funzioni essenziali. 

• Essere consapevoli del valore e delle regole della vita democratica anche attraverso l’approfondimento 

degli elementi fondamentali del diritto che la regolano, con particolare riferimento al diritto del lavoro 

• Esercitare correttamente le modalità di rappresentanza, di delega, di rispetto degli impegni assunti e fatti 

propri all’interno di diversi ambiti istituzionali e sociali. 

• Partecipare al dibattito culturale. 

• Cogliere la complessità dei problemi esistenziali, morali, politici, sociali, economici e scientifici e 

formulare risposte personali argomentate. 

• Prendere coscienza delle situazioni e delle forme del disagio giovanile ed adulto nella società 

contemporanea e comportarsi in modo da promuovere il benessere fisico, psicologico, morale e sociale. 
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• Rispettare l’ambiente, curarlo, conservarlo, migliorarlo, assumendo il principio di responsabilità. 

• Adottare i comportamenti più adeguati per la tutela della sicurezza propria, degli altri e dell’ambiente in 

cui si vive, in condizioni ordinarie o straordinarie di pericolo, curando l’acquisizione di elementi formativi 

di base in materia di primo intervento e protezione civile. 

• Perseguire con ogni mezzo e in ogni contesto il principio di legalità e di solidarietà dell’azione individuale 

e sociale, promuovendo principi, valori e abiti di contrasto alla criminalità organizzata e alle mafie. 

• Esercitare i principi della cittadinanza digitale, con competenza e coerenza rispetto al sistema integrato di 

valori che regolano la vita democratica. 

• Compiere le scelte di partecipazione alla vita pubblica e di cittadinanza coerentemente agli obiettivi di 

sostenibilità sanciti a livello comunitario attraverso l’Agenda 2030 per lo sviluppo sostenibile. 

• Operare a favore dello sviluppo eco-sostenibile e della tutela delle identità e delle eccellenze produttive 

del Paese. 

• Rispettare e valorizzare il patrimonio culturale e dei beni pubblici comuni. 

 

METODOLOGIA 

 

• lezione interattiva, 

• problem solving e problem posing, 

• lavori di gruppo e di ricerca personale, 

• flipped classroom, 

• peer education, 

• cooperative learning, 

• episodi di apprendimento situato (EAS). 

 

VALUTAZIONE  

 

• È stato compito del docente coordinatore formulare la proposta di voto (espresso in decimi) dopo avere 

acquisito elementi conoscitivi dai docenti a cui è stato affidato l’insegnamento dell’Educazione civica. Il 

voto di Educazione civica ha concorso all’ammissione agli esami di stato.  

• La valutazione è stata coerente con le competenze, abilità e conoscenze indicate nella programmazione di 
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educazione civica e affrontate durante le attività didattiche. Le griglie di valutazione utilizzate sono quelle 

deliberate dai Dipartimenti disciplinari e approvate in seno al Collegio dei Docenti. 

 

 

 

5 - PERCORSI PER LE COMPETENZE TRASVERSALI E PER L’ORIENTAMENTO (PCTO) 

 

FIGURA PROFESSIONALE 

 

ESPERTO DELLA RISTORAZIONE ENOGASTRONOMIA - SETTORE CUCINA 

 

I rapporti interistituzionali tra Enti Pubblici, Associazioni di categoria, Centri di ricerca, scuole, aziende 

consentono di pianificare e attuare significative esperienze di “alternanza scuola-lavoro”, grazie alla 

realizzazione di una progettazione di un’offerta formativa regolamentata dalla legislazione nazionale e 

regionale, al fine di rafforzare il profilo formativo in uscita e dare valore aggiunto alla formazione della persona. 

Il progetto dell’Alternanza Scuola-Lavoro rappresenta l’applicazione di un metodo didattico innovativo, che 

ha lo scopo di migliorare l’efficacia didattica del percorso scolastico, fornendo agli alunni l’opportunità di 

inserire un’esperienza in impresa durante il percorso di formazione. Il progetto prevede l’interazione non solo 

dell’alunno e dell’azienda ospitante, ma anche della famiglia del discente, degli insegnanti e dell’Istituzione 

scolastica, in quanto quest’ultima ha la responsabilità di attuare, verificare e valutare il discente in questo 

percorso formativo. Inoltre, sono previste due figure Tutor “interno ed esterno”, il primo sarà raffigurato da un 

insegnante, il secondo da una figura preposta dall’azienda convenzionata. La modalità di apprendimento in 

alternanza prevede di perseguire le seguenti finalità: 

• Attuare modalità di apprendimento flessibili che colleghino i due mondi formativi, quello pedagogico 

e quello esperienziale, incentivando nei giovani processi di autostima e capacità di auto progettazione 

personale; 

• Perfezionare la condivisione dei curriculi progettuali all’interno dell’istituzione scolastica; 

• Creare un legame di confronto tra le teorie apprese nelle discipline scolastiche e l’esperienza lavorativa; 

• Arricchire la formazione acquisita nei percorsi scolastici e formativi con competenze spendibili nel 
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mondo del lavoro; 

• Realizzare un organico collegamento dell’istituzione scolastica con il mondo del lavoro; 

• Approfondire da parte delle aziende la conoscenza dei percorsi formativi attuati nella scuola; 

• Correlare l’offerta formativa allo sviluppo sociale ed economico del territorio. 

Struttura Modulare della Figura Professionale Esperto della Ristorazione Enogastronomia Settore 

Cucina 

 

CLASSE 3L – a.s. 2019/2020 

MODULI ORE 

TUTTE LE FASI DI PCTO NELL’ANNO SCOLASTICO 2019/2020 NON SONO STATE REALIZZATE 

PER EMERGENZA COVID 19, PERTANTO LE ORE PREVISTE NELL’ANNO SCOLASTICO 2019/2020 

VENGONO RIDISTRIBUITE NEGLI ANNI SCOLASTICI SUCCESSIVI 

 

Totale 0 

 

CLASSE 4L – a.s. 2020/2021 

MODULI ORE 

Fase orientamento 1 

Modulo interdisciplinare 40 

Corsi di formazione e conferenze online 25 

Esperienza in azienda 

(Causa pandemia, non tutti gli alunni hanno potuto svolgere le ore in azienda) 
60 

Formazione sicurezza in azienda 5 

Visite guidate 18 

Valutazione finale 1 

Totale 150 

 

CLASSE 5L - a.s. 2021/2022 

MODULI ORE 

Esperienza in azienda 13 
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Partecipazione attività “Natale al Mursia” 17 

Partecipazione progetto “Matematica in cucina…Cake Design” 20 

Valutazione finale 10 

Totale 60 

 

ATTIVITA’ SVOLTA IN CLASSE 

 

Italiano 6 

Storia 2 

Lab. Serv. Enog./settore Cucina 8 

Lab. Serv. Enog./settore Sala e Vendita 8 

DTA 8 

Scienza e cultura dell’alimentazione 8 

 

OBIETTIVI DEL PERCORSO FORMATIVO RAGGIUNTI 

 

Obiettivi formativi: 

• Conoscere norme igienico sanitarie del settore 

• Conoscere le elementari norme di sicurezza sul lavoro 

• Conoscere tecniche per la produzione di preparazioni di base della cucina con l’utilizzo di prodotti del 

territorio 

 

Obiettivi specifici: 

• Saper produrre alcune tra le più importanti preparazioni di base della cucina regionale e nazionale 

• Saper predisporre le postazioni del servizio 

• Saper realizzare piatti sia dolci che salati di elevato valore qualitativo 

• Acquisire competenze relative alle dimensioni: progettuale, operativa, di tutoring e di lavoro in team 

 

Conoscenze 

• Conoscere il lavoro e le modalità operative specifiche dell’azienda ospitante Conoscere e approfondire 
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nuove tecniche culinarie e di servizio 

• Conoscere e approfondire nuovi allestimenti per banchetti ed eventi vari Conoscere i prodotti alimentari 

tipici e attrezzature innovative 

• Approfondire conoscenze merceologiche, d’igiene e dietetiche 

• conoscere ed applicare piani di sicurezza e HACCP in azienda Conoscere la terminologia specifica del 

settore 

 

Competenze e abilità 

• Istituzione di relazioni professionali con superiori, colleghi e clienti 

• Acquisizione di competenze di settore utili per conoscere in concreto aziende del settore turistico 

alberghiero legate al territorio 

• Saper inserirsi in un contesto aziendale produttivo reale 

• Saper rielaborare le abilità acquisite in azienda e riportarle come abilità in     Istituto 

• Saper riconoscere ed anticipare le esigenze della clientela 

• Saper progettare modalità operative di servizi in relazione all’evento richiesto nell’azienda ospitante 

• Saper risolvere problemi nuovi e imprevisti legati alla realtà produttiva e difficilmente riscontrabili 

nel contesto scolastico 

 

Competenze tecnico-professionali 

 

• Controllare e utilizzare gli alimenti e le bevande sotto il profilo organolettico, merceologico, chimico- 

fisico, nutrizionale e gastronomico 

• Predisporre menù coerenti con il contesto e le esigenze della clientela, anche in relazione a specifiche 

necessità dietologiche 

• Utilizzare tecniche di lavorazione e strumenti gestionali nella produzione di servizi e prodotti 

enogastronomici, ristorativi e di accoglienza turistico-alberghiera 

• Sapersi gestire autonomamente 

• Sorvegliare il lavoro di routine degli altri, assumendo una certa responsabilità per la valutazione e il 
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miglioramento di attività lavorative 

 

Sbocchi occupazionali 

 

✓ Accesso ai corsi universitari con particolare riferimento ai corsi in Economia del Turismo, Scienze 

degli Alimenti e della Nutrizione umana, Scienze e Tecnologie Agroalimentari, Scienze Agrarie, 

Alimentari e Forestali. 

✓ Impiego nelle strutture ricettive, alberghiere e ristorative 

 

6. SIMULAZIONI PRIMA E SECONDA PROVA 

 

Nel corso dell’anno sono state svolte le simulazioni relative alla prima e seconda prova scritta degli Esami di 

Stato secondo le indicazioni ministeriali. Le simulazioni della prima prova scritta degli Esami di Stato sono state 

svolte il 12 aprile e l’11 maggio 2022. Nello specifico nella prima simulazione è stata somministrata la prova 

d’italiano della sessione suppletiva del 2019, nella seconda simulazione la prova d’italiano della sessione 

ordinaria del 2019. 

La prima simulazione della seconda prova scritta “scienza e cultura dell’alimentazione” è stata svolta secondo le 

indicazioni ministeriali giorno 8 aprile mentre la seconda simulazione verrà svolta giorno 13 maggio come da 

circolare n. 613 del 29/04/2022. Nello specifico nella prima simulazione della seconda prova è stata 

somministrata la prova della sessione suppletiva degli Esami di Stato del 2016, mentre il 13 maggio sarà 

somministrata la prova ordinaria del 2016. 

Entrambe le simulazioni sia della prova d’italiano che di scienze e cultura dell’alimentazione sono state valutate 

con le griglie dettagliate nel paragrafo “griglie di valutazione delle prove scritte” che verranno utilizzate anche 

per le prove scritte dell’Esame di Stato. 

Di seguito i testi delle simulazioni della prova di italiano e scienza e cultura dell’alimentazione  
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PRIMA SIMULAZIONE SECONDA PROVA 

SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 

sessione suppletiva 2016 
Documento n.1  

dalla “CARTA di MILANO” Siamo consapevoli che […] 

• il cibo svolge un ruolo importante nella definizione dell’identità di ciascuna persona ed è una delle 

componenti culturali che connota e dà valore a un territorio e ai suoi abitanti;  

• una corretta educazione alimentare, a partire dall’infanzia, è fondamentale per uno stile di vita sano e una 

migliore qualità della vita; 

[…] 

Poiché sappiamo di essere responsabili di lasciare un mondo più sano, equo e sostenibile alle generazioni 

future in quanto cittadine e cittadini, noi ci impegniamo a 

• avere cura e consapevolezza della natura del cibo di cui ci nutriamo, informandoci riguardo ai suoi ingredienti, 

alla loro origine e al come e dove è prodotto, al fine di compiere scelte responsabili; 

• promuovere l’educazione alimentare e ambientale in ambito familiare per una crescita consapevole delle nuove 

generazioni; 

[…] 

In quanto imprese, 

noi ci impegniamo a 

[…] 

• migliorare la produzione, la conservazione e la logistica, in modo da evitare (o eliminare) la contaminazione e 

da minimizzare lo spreco, anche dell’acqua, in tutte le fasi della filiera produttiva;  

• produrre e commercializzare alimenti sani e sicuri, informando i consumatori su contenuti nutrizionali, impatti 

ambientali e implicazioni sociali del prodotto; 

[…] 

 

Quindi noi, donne e uomini, cittadini di questo pianeta, sottoscrivendo questa Carta di Milano, chiediamo con 

forza a governi, istituzioni e organizzazioni internazionali di impegnarsi a: 

[…] 

• considerare il cibo un patrimonio culturale e in quanto tale difenderlo da contraffazioni e frodi, proteggerlo 

da inganni e pratiche commerciali scorrette, valorizzarne origine e originalità con processi normativi 

trasparenti; 

• formulare e implementare regole e norme giuridiche riguardanti il cibo e la sicurezza  

• alimentare e ambientale che siano comprensibili e facilmente applicabili; 

• sostenere e diffondere la cultura della sana alimentazione come strumento di salute globale;  

[…] 

• sviluppare misure e politiche nei sistemi sanitari che promuovano diete sane e sostenibili e riducano il 

disequilibrio alimentare, con attenzione prioritaria alle esigenze speciali di nutrizione, di corretta 

idratazione e di igiene, in particolare anziani, donne in gravidanza, neonati, bambini e malati 
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Documento n.2 

“Se fossimo in grado di fornire a ciascuno la giusta dose di nutrimento ed esercizio fisico, né in difetto né in 

eccesso, avremmo trovato la strada per la salute” 

“Fa che il cibo sia la tua medicina 

e che la medicina sia il tuo cibo” 
(Fonte: Testi attribuiti a Ippocrate, nato nell’isola di Coo, vissuto tra 460 e il 370 ca. a.C. Secondo alcune testimonianze fu maestro di 

medicina. Viene ritenuto il fondatore di questa scienza, insieme a Galeno) 

 

“Il XX secolo è stato il secolo della produttività, 

il prossimo sarà il secolo della Qualità” 

 

(Fonte: Joseph Moses Juran, 1904 – 2008, uno dei massimi esponenti nello sviluppo della letteratura sul 

management della Qualità. Del 1951 è il testo fondamentale sull’argomento: “Quality Control Handbook”). 

 

 

TEMA 

La cultura dell’alimentazione e lo sviluppo dell’enogastronomia pongono sempre più al centro della ricerca in 

ambito alimentare e del management degli eventi enogastronomici la figura del cliente –consumatore. Appare 

oggi definitivamente acquisito il profilo del cliente, come soggetto che si presenta con una identità culturale, con 

esigenze legate all'età biologica e a particolari condizioni fisiologiche e/o patologiche. Ciò che costituisce la 

nutrizione di una persona si configura, ad un tempo, come scelte alimentari individuali (la “dieta”), come 

comportamento di rispetto per il  

proprio corpo e come manifestazione di sensibilità per il proprio ben – essere. 

Il candidato fornisca motivate indicazioni per un’alimentazione equilibrata, in merito ai fabbisogni energetici, 

qualitativi e quantitativi dei nutrienti, agli alimenti da preferire, da limitare e/o evitare, sia per soggetti con 

particolari esigenze fisiologiche che con specifiche patologie.  

Per le esigenze fisiologiche è data facoltà al candidato di scegliere un’opzione tra le seguenti: 

a. Adolescenza 

b. Gravidanza 

c. Terza età 

Per le specifiche condizioni patologiche è data facoltà al candidato di scegliere un’opzione tra le seguenti con 

una sintetica introduzione della patologia individuata: 

a. Celiachia 

b. Diabete tipo 2 

c. Malattie cardiovascolari 

 

Il candidato infine svolga i seguenti quesiti, utilizzando per ciascuno non più di quindici righe. 

1. Spieghi il ruolo del latte materno nell'alimentazione del neonato, facendo riferimento alla sua 

composizione. 

2. Una delle “Linee guida per una sana alimentazione italiana” recita: “Varia spesso le tue scelte a tavola”. 

Il candidato spieghi, in maniera sintetica, le ragioni di tale raccomandazione e fornisca concrete 

indicazioni operative per raggiungere tale obiettivo. 
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I predetti documenti sono reperibili sul sito www.iismursia.edu.it 

  

7 - DOCUMENTI A DISPOSIZIONE DELLA COMMISSIONE 

1. Piano triennale dell’offerta formativa 

2.  Progettazioni dipartimenti didattici 

3.  Schede progetto relative ai percorsi per le competenze trasversali e per l’orientamento  

4. Fascicoli personali degli alunni 

5. Verbali consigli di classe e scrutini 

6. Griglie di valutazione del comportamento e di attribuzione credito scolastico  

7. Materiali utili 
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8- CONTENUTI DISCIPLINARI SINGOLE MATERIE 

 

 

Materia d’insegnamento: MATEMATICA 

Prof. Titolare: LOMBARDO GIOVANNA 

Libro di Testo: Leonardo Sasso – la Matematica a colori – edizione gialla Ed. Petrini 

Contenuti svolti fino al 15 maggio 2022 

 

MODULO 0 - RECUPERO FUNZIONI ED EQUAZIONI 

 

UD. 0.1 Equazioni di primo e secondo grado 

UD. 0.2 Disequazioni di primo e secondo grado 

▪ Richiami sulle disequazioni di primo grado 

o Disequazioni di primo grado numeriche intere e frazionarie 

o Risoluzione grafica di una disequazione 

▪ Disequazioni di secondo grado 

o Disequazioni di secondo grado numeriche intere e frazionarie 

o Risoluzione grafica di una disequazione 

▪ Risoluzione di problemi 

UD. 0.3 Intervalli e notazioni 

▪ L’insieme R: richiami e complementi 

o Intervalli limitati: massimo e minimo, estremo inferiore ed estremo superiore 

o Intervalli illimitati: i simboli di ±∞  

 

MODULO 1 – FUNZIONI REALI DI VARIABILE REALE 

 

UD. 1.1 Nozioni di topologia di R 

▪ Richiami sui numeri reali 

▪ Intervallo 

▪ Estremo superiore ed inferiore di un insieme limitato di numeri reali 

 

UD 1. 2 Funzioni reali di variabili 

▪ Concetto di funzione reale di una variabile reale 

▪ Classificazione di una funzione 

o    funzioni algebriche razionali intere e fratte 

o    funzioni algebriche irrazionali intere e fratte 

o    cenni funzioni trascendenti 

▪ rappresentazione analitica di una funzione 

▪ grafico di una funzione 

http://www.iismursia.gov.it/
mailto:pais004009@istruzione.it
mailto:iismursia@pec.it
mailto:pais004009@pec.istruzione.it


 

Istituto di Istruzione Superiore 

“ Ugo Mursia” 

Liceo Scientifico – Liceo Scienze Umane 

Istituto Professionale di Stato per l’Enogastronomia e l'Ospitalità Alberghiera  

 

 

Sede Principale: Via Trattati di Roma n. 6 – 90044 – Carini (PA) 

Succursale: Via Pascoli – 90044 – Carini (PA) 

Sede staccata: Piazza Matrice – 90040 – Capaci (PA) 

Codice fiscale: 97039720822 – Sito web: www.iismursia.gov.it 

Mail: pais004009@istruzione.it – PEC: iismursia@pec.it, pais004009@pec.istruzione.it 

 

o    grafico per punti di una funzione algebrica 

o     grafico della funzione costante 

o     grafico della funzione lineare,  

o     grafico della funzione quadratica 

▪ funzioni pari e dispari 

▪ dominio di una funzione 

o algoritmo per determinare il dominio di una funzione algebrica razionale intera  

o algoritmo per determinare il dominio di una funzione algebrica razionale fratta 

o algoritmo per determinare il dominio di una funzione algebrica irrazionale intera 

 

▪ intersezione assi 

o algoritmo per determinare le intersezioni con gli assi cartesiani di una funzione algebrica 

razionale intera e fratta 

 

▪ segno di una funzione 

o algoritmo per determinare il segno di una funzione algebrica razionale intera  

o algoritmo per determinare il segno di una funzione algebrica razionale fratta 

 

▪ funzione crescente e decrescente 

▪ Grafico probabile di una funzione 

o Disegno del grafico di una funzione reale di variabile reale  

o Lettura del grafico di una funzione reale di variabile reale 

 

U.D. 1.3  Limiti di funzioni reale di variabile reale 

▪ Concetto intuitivo di limite di una funzione reale di variabile reale 

o limite finito quando x tende ad un valore finito  

o limite finito quando x tende ad un valore infinito 

o limite infinito quando x tende ad un valore finito 

o limite infinito quando x tende ad un valore infinito 

o limite destro e sinistro 

▪ l’algebra dei limiti 

o regole di calcolo nel caso in cui i due limiti siano finiti 

o regole di calcolo nel caso in cui uno dei limiti sia infinito 

o aritmetizzazione del simbolo di infinito 

▪ forme di indecisione di funzioni algebriche 

o limiti di funzioni polinomiali 

o limiti di funzioni razionali fratte: forme indeterminate ∞/∞ e ∞−∞ 

▪  

U.D .1. 4: Funzioni continue 

▪ Definizione di funzione continua in un punto e in un intervallo 

▪ continuità delle funzioni elementari 
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▪ funzioni continue su intervalli 

▪ Asintoti di una funzione 

• asintoto verticale 

• asintoto orizzontale  

• asintoto obliquo  

• Grafico probabile di una funzione 

o Disegno del grafico di una funzione reale di variabile reale  

o Lettura del grafico di una funzione reale di variabile reale 

 

MODULO 2: CALCOLO DIFFERENZIALE 

U.D. 2.1: Derivate delle funzioni di una variabile 

▪ Derivate delle funzioni elementari 

▪ Derivata di una somma, di un prodotto e di un quoziente 

 

U.D. 2.2: studio del grafico di una funzione 

▪ Studio del massimo e del minimo delle funzioni a mezzo della derivata prima 

▪ Studio di una funzione 

EDUCAZIONE CIVICA: “creazione di un elaborato multimediale” 

progetto “Matematica in cucina…Cake Design”  lavori di gruppo 3 ore al primo quadrimestre e 3 ore al 

secondo quadrimestre 

Conoscenze Abilità Competenze 

Prerequisiti:  

• le proporzioni 

• modulo1: Funzioni 

reali di variabile reale 

• modulo 2: Calcolo 

differenziale 

 

▪ Saper tracciare e leggere il 

grafico di una funzione 

algebrica 

▪ Unire abilità matematiche 

alla preparazione di una 

torta e decorarla sfruttando 

informazioni ricavate da 

Geogebra 

▪ saper creare un libro 

digitale  

▪ saper generare un video 

digitale 

▪ saper lavorare in gruppo 

gestendo anche le emozioni 

e le relazioni   

• Utilizzare le tecniche e le procedure 

del calcolo aritmetico ed algebrico, 

rappresentandole anche sotto forma 

grafica. 

▪ creare un libro digitale (Storitelling) 

attraverso l’uso dell’applicativo 

BookCreator e video con 

quikGoPro, VideoShow  

▪ competenze digitali 

▪ competenze sociali e civiche 

▪ accettare la diversità di ognuno, e 

il rifiuto di ogni tipo di pregiudizio 

e di razzismo, anche all'interno del 

singolo gruppo classe, cercando di 

superare eventuali atteggiamenti di 

chiusura o ostilità 
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 ▪ sviluppo e utilizzo delle Soft Skills 

 

l’insegnante prof.ssa Lombardo Giovanna 
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Materia di insegnamento: FRANCESE 

Prof. Titolare: CICERO ANGELA MARIA 

Libro di testo : Christine Duvallier “Gourmet enogastronomie “ ELI 

 

Contenuti svolti  fino al 15 maggio   2022  

Revisione ed approfondimento di alcune strutture grammaticali 

 

Modulo n.1  Les nouvelles tendances de la gastronomie 

Unité 1.1 : La cuisine moléculaire 

Unité 2.1 : La cuisine  fusion 

Unité 3.1 : La Nouvelle cuisine 

Unité 4.1 : Slow Food  

Unité 5.1 : La cuisine sur la toile 

 

Modulo  n.  2 Le monde  de la restauration  

Unité 1.2 . Comment promouvoir son entreprise  

Unité 2.2 : La restauration commerciale 

Unité 3.2 :La restauration collective 

Unité 4.2 : La gestion d’une entreprise de traiteur 

 

Modulo n.3   Le vin  

Unité 1.3 : Histoire du vin 

 

Unité 2.3 :  Les régions vinicoles françaises. Les cépages 

 

Unité 3.3 : La dégustation : la phase visuelle, olfactive et gustative 

 

 Unité 4.3 : Le champagne et la méthode champenoise 
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Modulo n.4 Régime et nutrition 

Unité 1.4 :La Pyramide alimentaire et le régime méditerranéen 

Unité 2 .4 : Les régimes alternatifs : macrobiotique, végétarien, végétalien, fruitarien 

Unité 3.4 : Les allergies et les intolérances alimentaires  

Unité 4.4 :  Les troubles du comportement alimentaire  

 

Modulo  n. 5 EDUCAZIONE CIVICA ( 3 ore ) 

Unité 1.5 Les aliments biologiques. 

Unité2.5 Les OGM 

 

Conoscenze  Abilità  Competenze  

Les aliments biologiques 

Les OGM 

Sapersi esprimere con lessico 

appropriato riformulando le 

informazioni acquisite in 

relazione all’ambito studiato. 

Acquisire la consapevolezza dei 

principi dell’agricoltura biologica 

 Prendere coscienza dei  vantaggi 

e gli inconvenienti  degli OGM 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                      l’insegnante prof.ssa Cicero Angela Maria 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.iismursia.gov.it/
mailto:pais004009@istruzione.it
mailto:iismursia@pec.it
mailto:pais004009@pec.istruzione.it


 

Istituto di Istruzione Superiore 

“ Ugo Mursia” 

Liceo Scientifico – Liceo Scienze Umane 

Istituto Professionale di Stato per l’Enogastronomia e l'Ospitalità Alberghiera  

 

 

Sede Principale: Via Trattati di Roma n. 6 – 90044 – Carini (PA) 

Succursale: Via Pascoli – 90044 – Carini (PA) 

Sede staccata: Piazza Matrice – 90040 – Capaci (PA) 

Codice fiscale: 97039720822 – Sito web: www.iismursia.gov.it 

Mail: pais004009@istruzione.it – PEC: iismursia@pec.it, pais004009@pec.istruzione.it 

 

Materia di insegnamento: SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 

Prof.ssa Titolare : CLAUDIA TRAPANI  

LIBRO DI TESTO ADOTTATO:  “Alimentazione oggi “ di Silvano Rodato 

Contenuti svolti : 

 

Modulo N 0 Principi alimentari 

Riepilogo dei principi alimentari: caratteristiche, funzioni e fabbisogno 

 

Modulo N 1 Alimentazione equilibrata in condizioni fisiologiche 

UD n. 1.1 – Alimentazione equilibrata 

UD n. 1.2 – Dieta equilibrata e valutazione dello stato nutrizionale 

UD n. 1.3 – Fabbisogno energetico 

UD n. 1.4 – LARN  

UD n. 1.5 – Linee Guida per una sana alimentazione 

 

Modulo N 2 Dieta nelle varie fasce d’età 

UD n. 2.1 – Alimentazione in gravidanza 

UD n. 2.2 – Alimentazione della nutrice 

UD n. 2.3 – Alimentazione nell’età evolutiva 

UD n. 2.4 – Alimentazione nell’adolescenza 

UD n. 2.5 – Alimentazione in età adulta 

UD n. 2.6 – Alimentazione nella terza età 

UD n. 2.7 – Dieta nello sport. 

 

Modulo N 3 Alimentazione nella ristorazione e tipologie dietetiche 

UD n. 3.1 – Dieta mediterranea e piramide alimentare 

UD n. 3.2 – Diete vegetariane 

UD n. 3.3 – Dieta Dukan 

UD n. 3.4 – Fast Food e Slow Food 

 

Modulo N 4 Dieta in particolari condizioni patologiche 

UD n. 4.1 – Obesità 

UD n. 4.2 – Malattie cardiovascolari 

UD n. 4.3 – Diabete 

UD n. 4.4 – Malattie dell’apparato digerente 

UD n. 4.5 – Alimentazione e tumori 
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UD n. 4.6 – Disturbi del comportamento alimentare 

UD n. 4.7 – Allergie e intolleranze alimentari. 

 

Modulo N 5 Sostenibilità ambientale e nuovi prodotti agroalimentari 

UD n. 5.1 – Problematiche ambientali e sviluppo sostenibile 

UD n. 5.2 – Sistemi produttivi in agricoltura 

UD n. 5.3 – Filiera agroalimentare 

UD n. 5.4 – Carta di Milano e doppia piramide  

UD n. 5.5 – Nuovi prodotti alimentari 

UD n. 5.6 – Qualità degli alimenti 

UD n. 5.7 – Promozione del Made in Italy 

 

Modulo N 6 Igiene e sicurezza nel settore della ristorazione 

UD n. 6.1 – Contaminazioni fisiche, chimiche e biologiche 

UD n. 6.2 – Virus, batteri, lieviti e muffe 

UD n. 6.3 – Malattie prioniche e virali 

 

EDUCAZIONE CIVICA  

 

Conoscenze Abilità Competenze 

Diritto al cibo e sicurezza 

alimentare ; 

Corretta alimentazione e 

prevenzione delle patologie 

del benessere 

 

Saper mettere in relazione errati 

comportamenti alimentari con 

determinate patologie                              

 

Saper riconoscere le possibili 

contaminazioni lungo la filiera 

agroalimentare 

 

Riconoscere e saper gestire le 

risorse alimentari e idriche del 

proprio territorio 

Comprendere le conseguenze di una 

scorretta alimentazione 

 

Acquisire comportamenti adeguati per 

seguire una sana alimentazione 

 

Comprendere la funzionalità del 

sistema di qualità relativo alla filiera 

produttiva nel rispetto 

dell’ecosostenibilità e della sicurezza 

alimentare  

 

Acquisire comportamenti corretti al 

fine di ridurre gli sprechi alimentari 

 
 

Attività da svolgere dopo il 15 maggio: 

Modulo N 6 Igiene e sicurezza nel settore della ristorazione 

UD n. 6.4 – Tossinfezioni alimentari 

UD n. 6.5 – Infestazioni da vermi parassiti 
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UD n. 6.6 –Igiene e sicurezza nella ristorazione 

UD n. 6.7 – Il sistema HACCP 

UD n. 6.8 – Additivi alimentari 

 

                                                                                                                l’insegnante prof.ssa Trapani Claudia 
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Materia di insegnamento: SCIENZE MOTORIE E SPORTIVE  
Prof. Titolare:CARMELA ORLANDO 

Libro di testo : educare al movimento   

Contenuti svolti sino al 15 maggio 

Attività pratiche            

  

Mod. 1 Cittadinanza e costituzione :sviluppo del senso civico       

 

Mod. 2 Potenziamento delle funzioni organiche e dei muscoli scheletrici 

 

Uda 1. Incremento dell’elasticità muscolare e della mobilità articolare 

 

Uda 2. Incremento della destrezza 

 

Uda 3. Conoscenza degli esercizi basilari atti all’incremento delle qualità motorie di base. 

           

Mod.3. Conoscenza delle regole e della tecnica di gioco della pallavolo, del basket , del  

badminton e del tennis da tavolo 

 

 

Attività teoriche  

Contenuti svolti 

 

 

Mod.4 . Norme di comportamento utili alla prevenzione di infortuni. 

 

Mod.5.Principali modalità di prevenzione riguardante l’igiene dell’alimentazione in relazione all’attività di 

movimento. 

 

Mod.6.regole degli sport.  

 

Uda 6.1 regole della pallavolo 

 

Uda 6.2. Regole della pallacanestro 

 

Uda 6.3 regole del tennis da tavolo 

 

Uda 6.4. Regole del badminton 

 

Uda.6.5 regole del calcio 

 

Mod. 7 effetti del movimento sugli apparati  
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Mod.8 .apparato locomotore. 

 

Mod.9 apparato cardio circolatorio e respiratorio. 

 

EDUCAZIONE CIVICA  

1 ora primo quadrimestre e 1 ora secondo quadrimestre 

Conoscenze Abilità Competenze 

FAIR PLAY: 

la struttura e i principi fondamentali 

nel fair play 

 

 

TRAUMATOLOGIA.: 

la struttura e i principi fondamentali 

della traumatologia. 

collocare l’esperienza personale 

in un sistema di regole fondato 

sul reciproco riconoscimento di 

diritti e doveri. 

 

riconoscere le caratteristiche 

essenziali del tema trattato. 

Conoscenze : conoscere 

promuovere la condivisione dei 

principi di legalità. Abilità 

 

 

 

prendere decisioni , agire con 

flessibilità. Abilità 

 

 

                                                                                                             l’insegnante prof.ssa Orlando Carmela 
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Materia d’insegnamento: ITALIANO 

Prof. Titolare: SGROI FILIPPO 

Libro di Testo: Incontro con la letteratura   Paolo Di Sacco 

• Contenuti svolti fino al 15 maggio 2022 

• MODULO 1: Modulo 1: L'età del Positivismo 

• U.D. 1.1: Contesto storico / culturale 

• U.D. 1.2: Il Positivismo 

• U.D. 1.3: Il romanzo realistico 

• U.D. 1.4: Il Naturalismo francese 

• U.D. 1.5: Il Verismo 

 

• Brani antologici: La fisica sociale( Auguste Comte), Evoluzione e futuro dell’umanità( Charles 

Darwin ),La miniera( Emile Zola ), Un parto mostruoso( Federico De Roberto) 

 

• Modulo 2: Giovanni Verga 

• U.D. 2.1: Vita e opere 

• U.D. 2.2: Il pensiero e la poetica 

• U.D. 2.3: Vita dei campi 

• U.D. 2.4: Novelle rusticane 

• U.D. 2.5: Ciclo dei vinti 

• U.D. 2.6: I Malavoglia 

• U.D. 2.7: Mastro don Gesualdo 

 

• Brani antologici: La lupa; La roba; Prefazione( da I Malavoglia ); La famiglia Toscano( da I 

Malavoglia); La morte di Mastro Don Gesualdo( da Mastro Don Gesualdo) 

 

• Modulo 3: Il Decadentismo nella cultura europea 

• U.D. 3.1: Il Simbolismo 

• U.D. 3.2: L'Estetismo 

• U.D. 3.3: Origine del Decadentismo e caratteristiche ideologiche e poetiche 
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• Modulo 4: Giovanni Pascoli 

• U.D. 4.1: Vita e opere 

• U.D. 4.2: Pensiero e poetica 

• U.D. 4.3: Il fanciullino 

• U.D. 4.4: Myricae 

• U.D. 4.5: Canti di Castelvecchio 

 

• Brani Antologici: Lavandare( Myricae ); Novembre( Myricae ); X Agosto( Myricae); Il gelsomino 

notturno( Canti di Castelvecchio); Il fanciullino che è in noi( Il fanciullino) 

 

• Modulo 5: Gabriele D'Annunzio 

• U.D. 5.1: Vita e opere 

• U.D. 5.2: Pensiero e poetica 

• U.D. 5.3: Il Piacere 

• U.D. 5.4: Le Laudi 

• Brani Antologici: L’Attesa di Elena ( Il piacere ); La pioggia nel pineto( Alcyone ) 

 ED. CIVICA: L’educazione alla legalità e il contrasto alla criminalità e alle mafie 

 

CONOSCENZE COMPETENZE ABILITA 

Il giorno della civetta( genesi, 

genere letterario, struttura) 

Analisi brano tratto dal romanzo( 

L’interrogatorio del boss). 

La mafia sotto il fascismo( 

dall’opera di Michele 

Pantaleone: “ Mafia e politica, 

all’origine di cosa nostra) 

Riconoscere  i generi letterari e 

non letterari 

Analizzare e produrre testi di 

varia tipologia. 

 

Saper esporre in modo critico e 

personale le problematiche 

trattate 

 

Contenuti da sviluppare entro la fine dell’anno scolastico 

 

• Modulo 6: Le Avanguardie; il Futurismo 
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• U.D. 6.1: Il rifiuto della  tradizione 

• U.D. 6.2: Il Futurismo e il manifesto di Marinetti 

• U.D.6.3: Le altre avanguardie storiche 

 

• Brani antologici: Manifesto del Futurismo 

 

• Modulo 7: Luigi Pirandello 

• U.D. 7.1: Vita e opere 

• U.D. 7.2: Pensiero e poetica 

• U.D.7.3: Il fu Mattia Pascal 

• U.D. 7.4: Uno, nessuno e centomila 

• U.D. 7.5: Le novelle 

• U.D. 7.6: Il teatro 

 

Brani antologici: L’amara conclusione: “ Io sono il fu Mattia Pascal “; La patente 

 

                                                                                                                            L’insegnate Prof. Sgroi Filippo 
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MATERIA DI INSEGNAMENTO: STORIA 

DOCENTE: FILIPPO SGROI 

Libro di Testo: guida allo studio della storia            la scuola 

 

Contenuti svolti fino al 15 maggio 2022 

 

Modulo 1:L'Italia post – unitaria 

• U.D. 1: Cenni sulla condizione politica, economica e sociale dell'Italia dopo l'unità 

 

Modulo 2: La Seconda Rivoluzione industriale 

• U.D. 2.1: Origine e caratteristiche 

• U.D. 2.2: La grande depressione 

• U.D. 2.3: Innovazioni scientifiche, culturali e politiche 

 

Modulo 3: Le radici sociali ed economiche del 900 

• U.D. 3.1: La Belle epoque 

• U.D. 3.2: Il dibattito politico e sociale 

• U.D. 3.3: Suffraggette e femministe 

• U.D. 3.4: Nuovi fermenti ideologici: Nazionalismo, razzismo, sionismo 

 

Modulo 4: L'Italia industrializzata e l'età giolittiana 

• U.D. 4 .1: Il progetto politico di Giolitti 

• U.D. 4.2: Le riforme sociali e politiche. L'arretratezza del Sud e le critiche a Giolitti 

• U.D. 4.3: La politica estera 

 

Modulo 5: L'Europa verso la guerra 

• U.D. 5.1: Il clima di tensione tra le nazioni europee 

• U.D. 5.2: Il secondo Reich e le reazioni di Francia e Inghilterra 

• U.D. 5.3: L'impero russo 
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• U.D. 5.4: L'impero austro – ungarico 

• U.D. 5.5: La questione balcanica 

• U.D. 5.6: Triplice alleanza e Triplice intesa 

 

 

Modulo 6: La Prima guerra mondiale 

• U.D. 6.1: Dall'assassinio dell'arciduca alla guerra 

• U.D. 6.2: Dalla guerra lampo alla guerra di trincea 

• U.D. 6.3: La guerra dell'Italia 

• U.D. 6.4: La svolta del 1917 e la fine della guerra 

 

Modulo 7: Una pace instabile 

• U.D. 7.1: La Conferenza di Parigi 

• U.D.7. 2 : Il Trattato di Versailles 

 

Modulo 8: Cenni sulla Rivoluzione russa  

• U.D. 8.1: La doppia rivoluzione 

• U.D. 8.2: La guerra civile 

• U.D. 8.3: La Dittatura di Stalin 

• U.D. 8.4: Le purghe, il Terrore e lo Stato totalitario 

 

Modulo 9: Il Fascismo 

• U.D. 9.1: I nuovi partiti sulla scena politica italiana 

• U.D. 9.2: La crisi economica del dopo guerra e il biennio rosso 

• U.D. 9.3: L'affermazione del fascismo in Italia 

• U.D. 9.4: Mussolini conquista il potere 

• U.D. 9.5: Dallo Stato liberale allo Stato totalitario 

• U.D. 9.6: La ricerca del consenso 

• U.D. 9.7: La politica economica ed estera del fascismo 
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Modulo 10: La crisi del 29 e l’ascesa del nazismo 

• U.D. 10.1 Gli anni ruggenti e le contraddizioni sociali 

• U.D. 10.2 Il giovedì nero e il New Deal 

• U.D. 10.3 La repubblica di Weimar 

• U.D. 10.4 Hitler e il nazionalsocialismo 

• U.D. 10.5 L’ascesa politica e il Terzo Reich 

 

 EDUCAZIONE CIVICA : Dallo Statuto albertino alla Costituzione 

 

 

Conoscenze Abilità Competenze 

 

La prima carta costituzionale 

dell’Italia unita : lo Statuto albertino. 

 

Diffrenze tra Statuto albertino e 

Costituzione italiana 

 

Origine della Costituzione italiana 

 

 

Comprendere le differenze 

sostanziali tra le due carte. 

 

 

Saper contestualizzare storicamente 

le origini delle due carte 

 

Approfondire i nessi tra il 

passato e il presente, in una 

prospettiva interdisciplinare 

 

Contenuti da svolgere dopo il 15 maggio 2022 

 

Modulo 11 : La Seconda guerra mondiale 

• U.D. 11.1 Verso un nuovo conflitto 

• U.D. 11.2 L’offensiva di Hitler 

• U.D. 11.3 La guerra parallela di Mussolini 

• U.D. 11.4 USA e URSS in guerra e la fine del conflitto 

• U.D. 11.5 La resistenza in Italia e la nascita della Repubblica 

 

                                                                                                                       L’insegnate Prof. Sgroi Filippo 
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MATERIA DI INSEGNAMENTO: LABORATORIO ENOGASTRONOMIA-CUCINA 

DOCENTE: FECAROTTA PASQUALE VALERIO 

Libro di Testo: G. Frangini – Nuovo Chef con master lab 5 – Le Monnier scuola  

 

Contenuti svolti fino al 15 maggio 2022 

MACROAREA 1 

U.D. 1 LA SICUREZZA 

1. La sicurezza sul lavoro: quadro normativo  

2. La sicurezza alimentare: definizione e quadro normativo  

3. Il Regolamento (CE) n. 178/2002 

4. Il pacchetto igiene 

5. La rintracciabilità  

 

U.D. 2 IL SISTEMA HACCP 

1. L’autocontrollo e il sistema HACCP  

2. Le cinque fasi preliminari  

3. I sette principi dell’HACCP 

4. La gestione dei prodotti non idonei  

 

U.D. 3 L’IGIENE NELLA RISTORAZIONE  

1. L’igiene professionale 

2. La cura e l’igiene della persona 

3. Gli ambienti: igiene e sicurezza  

4. Le attrezzature: igiene e sicurezza  

5. I prodotti alimentari: igiene e sicurezza  

 

MACROAREA 2 

U.D. 1 PIATTI E MENÙ PER SOGGETTI CON INTOLLERANZE ALIMENTARI  

1. Le reazioni avverse degli alimenti  

2. Le intolleranze alimentare 

• Farmacologiche  

• Enzimatiche  

 

 

MACROAREA  3 

U.D. 1 IL CATERING 

1. Che cosa si intende per catering  

2. Il contratto di catering 

3. Forme di catering  

• I buoni pasto 

http://www.iismursia.gov.it/
mailto:pais004009@istruzione.it
mailto:iismursia@pec.it
mailto:pais004009@pec.istruzione.it


 

Istituto di Istruzione Superiore 

“ Ugo Mursia” 

Liceo Scientifico – Liceo Scienze Umane 

Istituto Professionale di Stato per l’Enogastronomia e l'Ospitalità Alberghiera  

 

 

Sede Principale: Via Trattati di Roma n. 6 – 90044 – Carini (PA) 

Succursale: Via Pascoli – 90044 – Carini (PA) 

Sede staccata: Piazza Matrice – 90040 – Capaci (PA) 

Codice fiscale: 97039720822 – Sito web: www.iismursia.gov.it 

Mail: pais004009@istruzione.it – PEC: iismursia@pec.it, pais004009@pec.istruzione.it 

 

• La ristorazione viaggiante 

• Il catering aziendale 

• Il catering a domicilio  

• Il catering industriale  

4. Il trasporto dei pasti  

 

U.D. 2 IL BANQUETING 

 

1. Che cosa si intende per banqueting 

2. Forme di banqueting 

- il banqueting congressuale e aziendale - Il banqueting cerimoniale 

- Il private banqueting 

3. Il banqueting manager 

4. L’organizzazione di un banchetto - la location 

- I momenti ristorativi 

- La modalità del servizio 

5. Il contratto di banqueting 

6. La scheda evento 

7. L’organizzazione della logistica 

8. La preparazione delle pietanze 

- modalità di preparazione delle pietanze 

9. L’organizzazione della sala - la brigata di sala 

- La sequenza operativa 

 

MACROAREA 2 U.D. 3 IL SERVIZIO A BUFFET 

1. Il buffet 

2. La classificazione 

- Il buffet di cerimonia 

3. Come organizzare il buffet 

- la scelta e la predisposizione delle pietanze - L’organizzazione della sala e del servizio 

- I tavoli da buffet 

4. Accorgimenti operativi 

 - l’attrezzatura 

- La disposizione degli elementi - Le decorazioni 

- La conservazione delle pietanze - Il beverage 

- Lo sbarazzo 

EDUCAZIONE CIVICA : Marchi di qualità, Presidio slow food 
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Conoscenze Abilità Competenze 

Valore culturale del cibo e 

rapporto tra enogastronomia, 

società e cultura di un 

territorio 

 

Tecnologie innovative di 

manipolazione e 

conservazione dei cibi e 

relativi standard di qualità 

Riconoscere i cibi di qualità e 

le certificazioni utilizzate 

 

Riconoscere le caratteristiche 

delle principali categorie di 

prodotti alimentari disponibili 

sul mercato 

Selezionare prodotti coerenti con 

il contesto aziendale e le esigenze 

della clientela 

                                                                                                 L’insegnante prof. Fecarotta  Pasquale Valerio 
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MATERIA DI INSEGNAMENTO:  LINGUA STRANIERA INGLESE 

DOCENTE: VALENTINA GELO 

Libro di Testo: A. De Chiara, M. C. Torchia « About a Catering »- Trinity Whitebridge; materiale per 

integrazioni e approfondimenti tratto da altri testi. 

 

Contenuti svolti fino al 15 maggio 2022 

 

Module 1 : Food Today 

- Fast food and fast food restaurants 

- The negative aspects of fast food 

- Slow food 

- Nouvelle cuisine 

- Fusion food and cuisine 

Module 2 : Beer in history 

- Beer in history 

- The history of pubs 

- Pubs today 

- Food in the UK 

- British cuisine : traditions and festivities 

Module 3 : Diets 

- Healthy eating 

- The food pyramid 

- The Mediterranean diet 

- The Mediterranean diet pyramid 

- Alternative and special diets 

- The Gluten-free diet 

Module 4 : Eating disorders 

- Eating disorders 

- Food allergies and intolerances 
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EDUCAZIONE CIVICA 

- Sustainable food and organic food 

- The UN Agenda 2030, global goals for sustainable Development 

 

Conoscenze Abilità Competenze 

Cibo sostenibile e cibo 

biologico ; Agenda 2030 

Conoscere il programma 

Agenda 2030 e i relativi 

obiettivi per lo sviluppo 

sostenibile ; conoscere la 

sostenibilità alimentare.  

Analizzare e discutere argomenti relativi 

allo sviluppo sostenibile ; approfondire il 

concetto di sostenibilità in relazione al 

cibo. 

 

Contenuti da svolgere dopo il 15 maggio 2022 

 

Module 5 : Government and politics 

- A Constitutional Monarchy 

- The Government 

 

                                                                                                                   L’insegnante prof.ssa Valentina Gelo 
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MATERIA DI INSEGNAMENTO: RELIGIONE CATTOLICA 

DOCENTE: Prof . DAVIDE RASA 

Libro di Testo: Claudio Cassinotti – Gianmario Marinoni, “Sulla Tua Parola”, Ed. Marietti Scuola 

Contenuti svolti fino al 15 maggio 2022 

MODULI DIDATTICI E RELATIVE UNITA' DIDATTICHE SVOLTE : 

 

MODULO O: RILEVAZIONE PREREQUISITI TEST D’INGRESSO E TEST FINALE. UNITA’ 

DIDATTICHE 

U.D. n. 0.1 Test d’Ingresso. 

U.D. n. 0.2 Recupero prerequisiti e Valutazione Formativa. 

U.D. n. 0.3 Test Finale. 

U.D. n. 0.4 Visione Test Finale e Valutazione Formativa. 

 

MODULO I: L’AMORE 

 

UNITA’ DIDATTICHE 

U.D. n. 1.1 “Maschio e Femmina li creò”. 

U.D. n. 1.2 La sessualità: educarsi alla sessualità. 

U.D. n. 1.3 La coppia e il matrimonio. 

U.D. n. 1.4 La famiglia e l’educazione dei figli. 

U.D. n. 1.5 Paternità e maternità responsabili. 

U.D. n. 1.6 La famiglia: dialogo tra le generazioni 

U.D. n. 1.7 Unioni di fatto e convivenze. 

 

MODULO II: LA VITA 

 

 

UNITA’ DIDATTICHE 

U.D. n. 2.1 Il rispetto della vita umana. 

U.D. n. 2.2 Le opere di misericordia. 

U.D. n. 2.3 La bioetica del nascere. 

U.D. n. 2.4 Sofferenza e malattia. 

U.D. n. 2.5 La bioetica del morire. 

U.D. n. 2.6 La pena di morte: deterrente o vendetta? 

U.D. n. 2.7  Il valore del creato. 

U.D. n. 2.8 La Chiesa e la questione ambientale. 
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U.D. n. 2.9 Il rapporto tra l’uomo e il mondo animale. 

U.D. n. 2.10 Etica e ambiente: uno sviluppo sostenibile. 

MODULO III: UN MONDO GIUSTO 

UNITA’ DIDATTICHE 

U.D. n. 3.1 Il primato della persona e i principi della società. 

U.D. n. 3.2 Il senso cristiano del lavoro. 

EDUCAZIONE CIVICA 

 

(2 ore a quadrimestre) 

 

TITOLO UDA: “I DIRITTI DELL’UOMO”. 

UD n.1: "La Costituzione: al centro la persona e i principi della società". 

UD n.2: "La Costituzione Italiana e i valori cristiani: libertà, legalità, obiezione di coscienza e dignità umana". 

Conoscenze Abilità Competenze 

➢ Conoscere lo sviluppo 

storico della Chiesa 

cogliendo il contributo allo 

sviluppo della cultura, dei 

valori civili e della 

fraternità. 

➢ Conoscere, in un contesto 

di pluralismo culturale 

complesso, gli 

orientamenti della Chiesa 

sul rapporto tra coscienza, 

libertà e verità con 

particolare riferimento alla 

giustizia sociale. 

➢ Conoscere il valore etico 

della vita umana come la 

dignità della persona, la 

libertà di coscienza, la 

responsabilità verso se stessi, 

gli altri e il mondo, 

aprendosi alla ricerca di 

un'autentica giustizia sociale 

e all'impegno per il bene 

comune. 

➢ Confrontare orientamenti e 

risposte cristiane alle più 

profonde questioni della 

condizione umana, nel 

quadro di differenti 

patrimoni culturali e 

religiosi presenti in Italia, 

in Europa e nel mondo. 

➢ Descrivere l'incontro del 

messaggio cristiano 

universale con le culture 

particolari e gli effetti che 

esso ha prodotto nei vari 

contesti sociali. 

➢ Operare criticamente scelte 

etico-religiose in riferimento 

ai valori proposti dal 

cristianesimo. 

➢ Sviluppare un maturo 

senso critico e un 

personale progetto di vita, 

riflettendo sulla propria 

identità nel confronto con 

il messaggio cristiano 

aperto all'esercizio della 

giustizia e della solidarietà 

in un contesto 

multiculturale. 

➢ Per una lettura critica del 

mondo contemporaneo 

cogliere la presenza, i segni 

e l'incidenza del 

cristianesimo e il loro 

significato nella storia e 

nella cultura, nelle 

trasformazioni storiche 

prodotte dalla cultura 

umanistica, scientifica e 

tecnologica, nelle 

trasformazioni storiche 

prodotte dalla cultura del 

lavoro e della 

professionalità, anche in 

relazione alla propria figura 
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professionale, per una lettura 

consapevole del mondo del 

lavoro e della società 

contemporanea. 

Contenuti da svolgere dopo il 15 maggio 2022 

 

MODULO III: UN MONDO GIUSTO 

UNITA’ DIDATTICHE 

U.D. n. 3.3 I diritti e i doveri delle persone. 

U.D. n. 3.4 Le offese alla dignità umana: il razzismo, schiavitù e tortura. 

U.D. n. 3.5 Il senso dello Stato e il valore della politica. 

U.D. n. 3.6 La laicità dello Stato e il ruolo della religione. 

U.D. n. 3.7 La libertà educativa. 

U.D. n. 3.8 Legalità, obiezione di coscienza e giustizia penale. 

U.D. n. 3.9 Democrazie e dittature. 

U.D. n. 3.10 La Costituzione italiana e i valori cristiani. 

L’insegnate Prof. Davide Rasa 

 
  

http://www.iismursia.gov.it/
mailto:pais004009@istruzione.it
mailto:iismursia@pec.it
mailto:pais004009@pec.istruzione.it


 

Istituto di Istruzione Superiore 

“ Ugo Mursia” 

Liceo Scientifico – Liceo Scienze Umane 

Istituto Professionale di Stato per l’Enogastronomia e l'Ospitalità Alberghiera  

 

 

Sede Principale: Via Trattati di Roma n. 6 – 90044 – Carini (PA) 

Succursale: Via Pascoli – 90044 – Carini (PA) 

Sede staccata: Piazza Matrice – 90040 – Capaci (PA) 

Codice fiscale: 97039720822 – Sito web: www.iismursia.gov.it 

Mail: pais004009@istruzione.it – PEC: iismursia@pec.it, pais004009@pec.istruzione.it 

 

MATERIA DI INSEGNAMENTO: DIRITTO E TECNICHE  AMMINISTRATIVE DELLA STRUTTURA RICETTIVA 

DOCENTE: SANPAOLO TIZIANA 

Libro di Testo: De Luca- Fantozzi, “Diritto e Tecnica Amministrativa dell’impresa ricettiva e turistica”- Enogastronomia e 

servizi di sala e vendita, Quinto anno, Liviana 

 

Contenuti svolti fino al 15 maggio 2022 

MODULO 1-  LA LEGISLAZIONE TURISTICA 

U.D. 1.1 Le norme obbligatorie per l’impresa 

▪ I requisiti per l’avvio dell’impresa 

▪ La capacità all’esercizio dell’impresa 

▪ L’obbligo delle scritture contabili 

▪ Le procedure concorsuali 

▪ La tutela della privacy 

▪ La sicurezza e la salute nei luoghi di lavoro 

▪ La prevenzione incendi 

U.D. 1.2 Le norme sulla sicurezza alimentare  

▪ Il problema della sicurezza alimentare 

▪ La strategia di sicurezza “dai campi alla tavola” 

▪ Il piano di autocontrollo HACCP 

▪ I controlli integrati nella filiera 

▪ La tracciabilità e la rintracciabilità dei prodotti alimentari 

▪ Le informazioni al consumatore: l’etichettatura 

U.D. 1.3 La disciplina dei contratti di settore  

▪ Il contratto ristorativo 

▪ Le caratteristiche del contratto ristorativo 

▪ Il contratto di catering 

▪ Il contratto di banqueting 

▪ Il Codice del consumo: la tutela del cliente consumatore 

▪ La responsabilità del ristoratore 

U.D. 1.4 Le norme volontarie 

▪ Il sistema di qualità 

▪ Gli organismi di normazione e le ISO 

▪ I marchi 

▪ I marchi di qualità dei prodotti agroalimentari 

▪ I marchi di qualità dei vini 

▪ I prodotti a chilometro zero 

▪ I presiti Slow food 

 

MODULO 2-  IL TURISMO  

U.D. 2.1 Il fenomeno turistico 

▪ Il turista e le forme di turismo 

▪ Il turismo sostenibile e responsabile 
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▪ Gli effetti del turismo sull’economia nazionale 

 

MODULO 3 -  IL TURISMO IN UNA PROSPETTIVA EUROPEA 

U.D. 3.1 Le fonti del diritto comunitario  

▪ Le istituzioni dell’U.E. 

▪ Le fonti del diritto nazionale e comunitario 

 

MODULO 4 - LE POLITICHE DI VENDITA: IL MARKETING 

U.D. 4.1 Il marketing concetti generali 

▪ L’evoluzione del concetto di marketing 

▪ Il marketing turistico territoriale 

U.D. 4.2 Le tecniche di marketing  

▪ Il piano di marketing 

▪ L’analisi della situazione esterna 

▪ L’analisi della situazione interna 

▪ Gli obiettivi di marketing e il ciclo di vita del prodotto 

▪ Le strategie di marketing mix 

▪ Il controllo e la valutazione dei risultati 

 

MODULO 5 - LA PROGRAMMAZIONE ED IL BUDGET 

U.D. 5.1 Programmazione e controllo di gestione 

▪ I tempi della programmazione 

▪ Il budget (concetti teorici generali) 

U.D. 5.2 La programmazione di una nuova iniziativa imprenditoriale: il business plan 

▪ Dall’idea imprenditoriale al business plan 

▪ Le fasi per realizzare un business plan 

▪ I preventivi d’impianto (concetti teorici generali) 

▪ La fase di start up 

 
 EDUCAZIONE CIVICA 

 

Conoscenze Abilità Competenze 

▪ L’organizzazione costituzionale ed 

amministrativa dello Stato italiano 

▪ Le principali norme di diritto del 

lavoro 

▪ La parità di genere 

 

▪ Saper analizzare l’organizzazione della 

Repubblica italiana e riconoscere le 

funzioni delle varie Istituzioni 

▪ Riconoscere i principali diritti e doveri 

relativi al lavoro enunciati nella 

Costituzione 

▪ Comprendere il ruolo del lavoro sia a 

livello individuale, come realizzazione di 

sé, che a livello sociale 

▪ Sviluppare e diffondere un’etica del lavoro 

▪ Saper collocare l’esperienza personale in 

un sistema di regole fondato sul reciproco 

▪ Conoscere l’organizzazione 

costituzionale ed amministrativa del 

nostro Paese per rispondere ai propri 

doveri di cittadino ed esercitare con 

consapevolezza i propri diritti politici 

a livello territoriale e nazionale.  

▪ Essere consapevoli del valore e delle 

regole della vita democratica anche 

attraverso l’approfondimento degli 

elementi fondamentali del diritto che 

la regolano, con particolare 

riferimento al diritto del lavoro. 
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riconoscimento dei diritti  e sul rispetto dei 

doveri a tutela della persona e della 

collettività 

▪ Promuovere azioni volte a sviluppare una 

cultura della tolleranza, del rispetto delle 

diversità,  della parità di genere e del 

principio di uguaglianza 

Agire in riferimento ad un sistema di valori, 

coerenti con i principi della Costituzione, in 

base ai quali essere in grado di valutare fatti e 

orientare i propri comportamenti personali, 

sociali e professionali 

▪ Partecipare al dibattito culturale.  

▪ Cogliere la complessità dei problemi 

esistenziali, morali, politici, sociali, 

economici e scientifici e formulare 

risposte personali argomentate 

 

 

                                                                                                                            L’insegnante prof.ssa Sanpaolo Tiziana 
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Materia d’insegnamento: LABORATORIO DEI SERVIZI ENOGASTRONOMICI SETTORE SALA E VENDITA 

Prof. Titolare: BILELLO MELCHIORRE 

Libro di Testo: laboratorio di servizi enogastronomici settore sala bar 9788899059477 alma tecniche di sala-bar e 

vendita c / con quaderno delle competenze u plan edizioni  

Contenuti svolti fino al 15 maggio 2022 

 

MODULO 1: Il Ristorante e la Ristorazione  

 

UD. 1.1 Il menu : schema tecnico professionale 

UD. 1.2 Catering e Banqueting 

UD. 1.3 I servizi speciali di sala 

UD. 1.4 I I Luxury Foods 

UD. 1.5 Food and drink cost 
 

MODULO 2: Il Bar : Le Bevande miscelate e la Birra 

U.D. 2.1: La distillazione 

U.D. 2.2: I distillati: caratteristiche organolettiche; il servizio*** 

U.D. 2.3: La Grappa e gli altri distillati : cenni*** 

U.D. 2.4 Birra e birrificazione: generalità 

 

MODULO 3: Il Vino ed il suo mondo 

U.D. 3.1: Le tecniche di vinificazione 

U.D. 3.2: I vitigni autoctoni ed alloctoni siciliani 

U.D. 3.3: Analisi organolettica del vino e dei piatti 
U.D. 3.4 : Glossario di enologia : termini per la degustazione 

U.D. 3.5: Scheda tecnica con descrittori per la valutazione organolettica dei vini 

U.D. 3.6: Scheda grafica AIS di abbinamento cibo-vino 

 

Modulo 4 : L’enografia Nazionale e Internazionale 

 

U.D. 4.1: L’ enografia nazionale : i principali vitigni delle regioni italiane*** 

U.D. 4.2: L’enografia estera: i vitigni più rappresentativi di:  Francia, Spagna, Portogallo, Germania, Austria, 
Sud-Africa, Stati Uniti, Nuova Zelanda, Cile, Australia, argentina, Croazia*** 
 

 

EDUCAZIONE CIVICA: Tutela delle identità, delle produzioni e delle eccellenze agroalimentari; Le 

comande digitali; la tutela del made in Italy (2 ore, 2°quadrimestre) 

Conoscenze Abilità Competenze 
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I prodotti di eccellenza 

regionale e nazionale, utilizzo 

per la produzione di piatti e la 

formulazione dei menus. 

 

Saper individuare i prodotti 

di eccellenza, valutandone le 

diversità in termini 

organolettiche e di qualità 

rispetto alla stessa gamma di 

produzione massiva 

industriale 

 

Utilizzare le conoscenze ed 

abilità acquisite per una 

proiezione ideale di offerta 

enogastronomica in una 

ipotetica azienda 

ricettiva/ristorativa di tono 

elevato  

 

Nota: le tematiche e i contenuti contrassagnati dagli asterischi verranno trattati oltre la data del 15 Maggio, 

entro il termine delle attività didattiche 

 

l’insegnante prof. Bilello Melchiorre 
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9 - GRIGLIE DI VALUTAZIONE DELLE PROVE SCRITTE 

Le griglie di valutazione di seguito riportate sono state adeguate alle indicazioni ministeriali del dell’O.M. n° 65 

del 14 marzo 2022 e sono state utilizzate per le valutazioni delle simulazioni della prima e seconda prova scritta 

svolte nel mese di aprile e maggio. 

9.1 GRIGLIE DI VALUTAZIONE DELLA PRIMA PROVA SCRITTA 
 

I.I.S. UGO MURSIA 

GRIGLIA DI VALUTAZIONE PRIMA PROVA SCRITTA 

TIPOLOGIA A- ANALISI E INTERPRETAZIONE DI UN TESTO LETTERARIO ITALIANO 

 

ALUNNO___________________________________CLASSE______________DATA_________________ 

INDICATORI GENERALI 

(MAX 60 pp) 
LIVELLI Punteggio 

INDICATORE 1 

( Max.20 pp) 

Ottimo 
Più che 

buono 
Buono Discreto Suffic Medioc re Insuffic. Scarso Grav. Insuff.  

INDICATORE 1 

____/20 

Ideazione, pianificazione e 

organizzazione del testo 
10 9 8 7 6 5 4  

 

2 

Coerenza e coesione testuale 10 9 8 7 6 5 4 3 2 

INDICATORE 2 

( Max.15 pp) 

Ottimo 
Più che 

buono 
Buono Discreto Suffic Medioc re Insuffic. Scarso Grav. Insuff. 

 

INDICATORE 2 

____/15 

Ricchezza e padronanza 

lessicale 
8 7 6 5 4 4 3 3 2 

Correttezza grammaticale 

(orto-morfo-sintassi) e uso 

corretto ed efficace della 

punteggiatura 

7 7 6 5 4 3 3 2 2 

INDICATORE 3 

( Max.25 pp) 

Ottimo 
Più che 

buono 
Buono Discreto Suffic Medioc re Insuffic. Scarso Grav. Insuff.  

INDICATORE 3 

____/25 

Ampiezza e precisione delle 

conoscenze e dei riferimenti 

culturali 

15 13 12 11 10 8 6 4 2 

Espressione di giudizi critici e 

valutazioni personali 
10 9 8 7 6 5 4 3 2 

 

 

 

 

http://www.iismursia.gov.it/
mailto:pais004009@istruzione.it
mailto:iismursia@pec.it
mailto:pais004009@pec.istruzione.it


 

Istituto di Istruzione Superiore 

“ Ugo Mursia” 

Liceo Scientifico – Liceo Scienze Umane 

Istituto Professionale di Stato per l’Enogastronomia e l'Ospitalità Alberghiera  

 

 

Sede Principale: Via Trattati di Roma n. 6 – 90044 – Carini (PA) 

Succursale: Via Pascoli – 90044 – Carini (PA) 

Sede staccata: Piazza Matrice – 90040 – Capaci (PA) 

Codice fiscale: 97039720822 – Sito web: www.iismursia.gov.it 

Mail: pais004009@istruzione.it – PEC: iismursia@pec.it, pais004009@pec.istruzione.it 

 

INDICATORI SPECIFICI 

TIPOLOGIA A (MAX 40 p) LIVELLI Punteggio 

 

INDICATORE 1 
Ottimo 

Più che 

buono 
Buono Discreto Suffic Mediocre Insuffic. Scarso 

Grav. 

Insuff. 

 

INDICATORE 1 

 

 

 

 

 
 

  /40 

(Max.15p)Rispetto dei vincoli posti 

nella consegna (ad es., indicazioni 

di massima circa la lunghezza del 

testo o indicazioni circa la forma 

parafrasata o sintetica della 

rielaborazione 

15 14 13 12 11 8 7 6 4 

(Max.10 pp.) 

Capacità di comprendere il 

testo nel suo senso 

complessivo e nei suoi snodi 

tematici e stilistici 

10 9 8 7 6 5 4 3 2 

(Max.7 pp.) 
 

lessicale, sintattica, stilistica e 
retorica 

7 6 5 4 3 3 2 1 1 

 

(Max.8 pp.) Interpretazione 

corretta e articolata del testo 

8 7 6 5 4 4 3 2 1 

*I punteggi con valutazione finale pari o superiori a 0.50 verranno arrotondati per eccesso 

** In linea con il Quadro di riferimento per la redazione e lo svolgimento della prima prova scritta dell’esame di Stato, il punteggio 

specifico in centesimi va riportato prima in ventesimi con opportuna proporzione (divisione per 5 + arrotondamento); infine va 

convertito in quindicesimi (O.M. n. 65 del 14 marzo 2022 Allegato C- Tabella 2). 

VALUTAZIONE COMPLESSIVA IN CENTESIMI: ________/100 VOTO IN VENTESIMI (PT/5):________/20 

CONVERSIONE IN QUINDICESIMI: ________/15   VALUTAZIONE IN DECIMI: ________/10 

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

1 1,5 2 3 4 4,5 5 6 7 7,5 8 9 10 10,5 11 12 13 13,5 14 15 

1 1 1,5 2 2,5 3 3,5 4 4,5 5 5,5 6 6,5 7 7,5 8 8,5 9 9,5 10 

 

DATA   

 

 L’INSEGNANTE 

 

 _______________________________________________ 
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I.I.S. UGO MURSIA 

GRIGLIA DI VALUTAZIONE PRIMA PROVA SCRITTA TIPOLOGIA B - ANALISI E 

PRODUZIONE DI UN TESTO ARGOMENTATIVO 
 

ALUNNO___________________________________CLASSE______________DATA_________________ 

 

INDICATORI GENERALI 

(MAX 60 pp) LIVELLI Punteggio 

INDICATORE 1 

(Max.20 pp) 
Ottimo 

Più che 

buono 
Buono Discreto Suffic Mediocre Insuffic. Scarso 

Grav. 

Insuff. 

 

INDICATORE 1 

______/20 

Ideazione, pianificazione e 

organizzazione del testo 
10 9 8 7 6 5 4 3 2 

Coerenza e coesione testuale 10 9 8 7 6 5 4 3 2 

INDICATORE 2 

(Max.15 pp) 
Ottimo 

Più che 

buono 
Buono Discreto Suffic Mediocre Insuffic. Scarso 

Grav. 

Insuff. 
 

INDICATORE 2 

 

______/15 

Ricchezza e padronanza 

lessicale 8 7 6 5 4 4 3 3 2 

Correttezza grammaticale (orto-

morfo-sintassi) e uso corretto ed 

efficace della punteggiatura 
7 7 6 5 4 3 3 2 2 

INDICATORE 3 

(Max.25 pp) 
Ottimo 

Più che 
buono 

Buono Discreto Suffic Mediocre Insuffic. Scarso 
Grav. 

Insuff. 
INDICATORE 3 
 

______/25 

Ampiezza e precisione delle 

conoscenze e dei riferimenti 

culturali 
15 13 12 11 10 8 6 4 2 

Espressione di giudizi critici e 

valutazioni personali 10 9 8 7 6 5 4 3 2 

 

 

INDICATORI 

SPECIFICI TIPOLOGIA 

A (MAX 40 p) 
LIVELLI Punteggio 

 

INDICATORE 1 
Ottimo 

Più che 

buono 
Buono Discreto Suffic Mediocre Insuffic. Scarso 

Grav. 

Insuff. 

INDICATORE 1 

 

 
 

  /40 

(Max.15 pp) 

Individuazione corretta di 

tesi e argomentazioni 

presenti nel testo proposto 

15 14 12 11 9 8 7 6 4 

(Max.15 pp) 

Capacità di sostenere con 

coerenza un percorso 

ragionato adoperando 

connettivi pertinenti 

15 13 12 10 9 7 5 3 2 

(Max.10 pp.) 

Correttezza e congruenza 

dei riferimenti culturali 

utilizzati per sostenere 
 

 

10 9 8 7 6 5 4 3 2 
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*I punteggi con valutazione finale pari o superiori a 0.50 verranno arrotondati per eccesso 

**In linea con il Quadro di riferimento per la redazione e lo svolgimento della prima prova scritta dell’esame di Stato, il 

punteggio specifico in centesimi va riportato prima in ventesimi con opportuna proporzione (divisione per 5 + 

arrotondamento); infine va convertito in quindicesimi (O.M. n. 65 del 14 marzo 2022 Allegato C- Tabella 2). 

 

VALUTAZIONE COMPLESSIVA IN CENTESIMI: ________/100  VOTO IN VENTESIMI (PT/5):________/20 

CONVERSIONE IN QUINDICESIMI: ________/15  VALUTAZIONE IN DECIMI: ________/10 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

1 1,5 2 3 4 4,5 5 6 7 7,5 8 9 10 10,5 11 12 13 13,5 14 15 

1 1 1,5 2 2,5 3 3,5 4 4,5 5 5,5 6 6,5 7 7,5 8 8,5 9 9,5 10 

 

 

DATA   

 

 L’INSEGNANTE 

 

 _______________________________________________ 

 

I.I.S UGO MURSIA 

GRIGLIA DI VALUTAZIONE PRIMA PROVA SCRITTA 

TIPOLOGIA C-RIFLESSIONE CRITICA ESPOSITIVA-ARGOM. SU TEMATICHE ATTUALITA’ 
 

ALUNNO___________________________________CLASSE______________DATA_________________ 

 

INDICATORI GENERALI 

(MAX 60 pp) LIVELLI Punteggio 

INDICATORE 1 

(Max.20 pp) 
Ottimo 

Più che 

buono 
Buono Discreto Suffic Mediocre Insuffic. Scarso 

Grav. 

Insuff. 

 

INDICATORE 1 

______/20 

Ideazione, pianificazione e 

organizzazione del testo 
10 9 8 7 6 5 4 3 2 

Coerenza e coesione testuale 10 9 8 7 6 5 4 3 2 

INDICATORE 2 

(Max.15 pp) 
Ottimo 

Più che 

buono 
Buono Discreto Suffic Mediocre Insuffic. Scarso 

Grav. 

Insuff. 
 

INDICATORE 2 

 

______/15 

Ricchezza e padronanza 

lessicale 8 7 6 5 4 4 3 3 2 

Correttezza grammaticale (orto-

morfo-sintassi) e uso corretto ed 

efficace della punteggiatura 
7 7 6 5 4 3 3 2 2 

INDICATORE 3 

(Max.25 pp) 
Ottimo 

Più che 
buono 

Buono Discreto Suffic Mediocre Insuffic. Scarso 
Grav. 

Insuff. 

INDICATORE 3 
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Ampiezza e precisione delle 

conoscenze e dei riferimenti 

culturali 
15 13 12 11 10 8 6 4 2 

______/25 

Espressione di giudizi critici e 

valutazioni personali 10 9 8 7 6 5 4 3 2 

 

 

 

INDICATORI 

SPECIFICI TIPOLOGIA 

A (MAX 40 p) 
LIVELLI Punteggio 

 

INDICATORE 1 
Ottimo 

Più che 

buono 
Buono Discreto Suffic Mediocre Insuffic. Scarso 

Grav. 

Insuff. 

INDICATORE 1 

 

 
 

  /40 

(Max.15 pp) 

Individuazione corretta di 

tesi e argomentazioni 

presenti nel testo proposto 

15 14 12 11 9 8 7 6 4 

(Max.15 pp) 

Capacità di sostenere con 

coerenza un percorso 

ragionato adoperando 

connettivi pertinenti 

15 13 12 10 9 7 5 3 2 

(Max.10 pp.) 

Correttezza e congruenza 

dei riferimenti culturali 

utilizzati per sostenere 
 

 

10 9 8 7 6 5 4 3 2 

 

*I punteggi con valutazione finale pari o superiori a 0.50 verranno arrotondati per eccesso 

**In linea con il Quadro di riferimento per la redazione e lo svolgimento della prima prova scritta dell’esame di Stato, il 

punteggio specifico in centesimi va riportato prima in ventesimi con opportuna proporzione (divisione per 5 + 

arrotondamento); infine va convertito in quindicesimi (O.M. n. 65 del 14 marzo 2022 Allegato C- Tabella 2). 

 

VALUTAZIONE COMPLESSIVA IN CENTESIMI: ________/100  VOTO IN VENTESIMI (PT/5):________/20 

CONVERSIONE IN QUINDICESIMI: ________/15  VALUTAZIONE IN DECIMI: ________/10 

 

 

 

 

 

 

DATA   

 

 L’INSEGNANTE 

 

 

 _______________________________________________ 

 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

1 1,5 2 3 4 4,5 5 6 7 7,5 8 9 10 10,5 11 12 13 13,5 14 15 

1 1 1,5 2 2,5 3 3,5 4 4,5 5 5,5 6 6,5 7 7,5 8 8,5 9 9,5 10 
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9.2 GRIGLIA DI VALUTAZIONE DELLA SECONDA PROVA SCRITTA 

 

 

GRIGLIA DI VALUTAZIONE SECONDA PROVA 

 

SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 

 

Allievo …………………………………….. Classe ……    sez. ……. 

 
Indicatore Descrittore I PARTE  

PUNTI 

II PARTE PUNTI 

 

I QUESITO II QUESITO 

Comprensione del testo 

Comprensione del testo 

introduttivo e della tematica 

proposta o della consegna 

operativa. 

Comprensione completa della traccia 

proposta 

2 1 1 

Comprensione adeguata, ma poco 

approfondita 

1,5 0,8 0,8 

Comprensione sufficientemente adeguata 1 0,6 0,6 

Comprensione parziale e superficiale dei 

testi 

0,50 0,4 0,4 

Comprensione frammentaria e molto 

lacunosa. 

0,2 0,2 0,2 

Padronanza delle 

conoscenze 

Padronanza delle conoscenze 

relativa ai nuclei fondamentali 

della/delle discipline. 

Svolgimento completo, aderente alla 

traccia, articolato e approfondito 

4 1 1 

Svolgimento completo e corretto, ma poco 

approfondito. 

3,5 0,8 0,8 

Svolgimento sufficientemente corretto e 

coerente con la traccia proposta. 

3 0,6 0,6 

Svolgimento parziale, poco coerente e 

senza spunti pluridisciplinari. 

1 0,4 0,4 

Svolgimento incompleto in quasi tutte le 

parti, incoerente o mancante. 

0,50 0,2 0,2 

Competenze tecnico-

professionale 

Padronanza delle competenze 

tecnico professionali 

evidenziate nella rilevazione 

delle problematiche e 

nell’elaborazione delle 

soluzioni 

Padronanza completa delle problematiche, 

soluzione corretta, articolata e approfondita 

4 1 1 

Padronanza completa delle problematiche 

soluzione tecnicamente corretta, ma poco 

approfondita 

3,5 0,8 0,8 

Padronanza sufficientemente adeguata delle 

problematiche, soluzione corretta, ma 

tecnicamente semplice 

3 0,6 0,6 

Limitata padronanza delle competenze 

professionali, soluzione parziale e lacunosa. 

1 0,4 0,4 

Fragili competenze professionali, soluzione 

parziale 

0,50 0,2 0,2 

Utilizzo del linguaggio 

specifico 

Capacità di argomentare, di 

collegare e di sintetizzare le 

Capacità di sintesi e utilizzo pertinente 

della tecnologia tecnico-aziendale 

2 1 1 

Utilizzo quasi sempre adeguato della 

terminologia tecnico-aziendale 

1,5 0,8 0,8 
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informazioni in modo chiaro 

ed esauriente, utilizzando con 

pertinenza i diversi linguaggi 

specifici 

Sufficiente capacità di sintesi e di utilizzo 

della corretta terminologia tecnico-

aziendale 

1 0,6 0,6 

Uso non appropriato di terminologia 

specifica e difficoltà a collegare le 

informazioni 

0,50 0,4 0,4 

Assenza di terminologia specifica e 

difficoltà a collegare le informazioni 

0,2 0,2 0,2 

 

TOTALE _____________/ 20 

 

_____/ 12 

 

 

 

_____/ 4 

 

_____/ 4 

 

Il punteggio finale è arrotondato per eccesso per frazioni uguali o superiori a 0,5 

 

 

Il punteggio finale è arrotondato per eccesso per frazioni uguali o superiori a 0,5 

 

10 - GRIGLIA DI VALUTAZIONE COLLOQUIO ORALE 

 

Per quanto concerne la griglia di valutazione da utilizzare per l’attribuzione dei punteggi del colloquio orale si fa 

riferimento all’allegato A dell’O.M. n° 65 del 14 marzo 2022, allegato 5 del presente documento. 

Indicatori Livelli Descrittori Punti Punteggio 

Acquisizione dei 

contenuti e dei 

metodi delle 

diverse discipline 

del curricolo, con 

particolare 

riferimento a 

quelle d’indirizzo 

I Non ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline, o li ha acquisiti in modo 

estremamente frammentario e lacunoso. 

0.50-1  

II Ha acquisito i contenuti e i metodi delle diverse discipline in modo parziale e incompleto, 
utilizzandoli in modo non sempre appropriato. 

1.50-3.50 

III Ha acquisito i contenuti e utilizza i metodi delle diverse discipline in modo corretto e 

appropriato. 

4-4.50 

IV Ha acquisito i contenuti delle diverse discipline in maniera completa e utilizza in modo 

consapevole i loro metodi. 

5-6 

V Ha acquisito i contenuti delle diverse discipline in maniera completa e approfondita e 

utilizza con piena padronanza i loro metodi. 

6.50-7 

Capacità di 

utilizzare le 

conoscenze 

acquisite e di 

collegarle tra 

loro 

I Non è in grado di utilizzare e collegare le conoscenze acquisite o lo fa in modo del tutto 

inadeguato 
0.50-1  

II È in grado di utilizzare e collegare le conoscenze acquisite con difficoltà e in modo stentato 1.50-3.50 

III È in grado di utilizzare correttamente le conoscenze acquisite, istituendo adeguati 

collegamenti tra le discipline 
4-4.50 

IV È in grado di utilizzare le conoscenze acquisite collegandole in una trattazione 

pluridisciplinare articolata 

5-5.50 

V È in grado di utilizzare le conoscenze acquisite collegandole in una trattazione 

pluridisciplinare ampia e approfondita 

6 

Capacità di 

argomentare in 

maniera critica 

I Non è in grado di argomentare in maniera critica e personale, o argomenta in modo 

superficiale e disorganico 
0.50-1  

II È in grado di formulare argomentazioni critiche e personali solo a tratti e solo in relazione a 

specifici argomenti 
1.50-3.50 
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e personale, 

rielaborando i 

contenuti 

acquisiti 

III È in grado di formulare semplici argomentazioni critiche e personali, con una corretta 

rielaborazione dei contenuti acquisiti 
4-4.50 

IV È in grado di formulare articolate argomentazioni critiche e personali, rielaborando 

efficacemente i contenuti acquisiti 

5-5.50 

V È in grado di formulare ampie e articolate argomentazioni critiche e personali , rielaborando 

con originalità i contenuti acquisiti 

6 

Ricchezza e 

padronanza lessicale 

e semantica, con 

specifico 

riferimento al 

linguaggio tecnico 

e/o di settore, 

anche in lingua 

straniera 

I Si esprime in modo scorretto o stentato, utilizzando un lessico inadeguato 0.50  

II Si esprime in modo non sempre corretto, utilizzando un lessico, anche di settore, 

parzialmente adeguato 

1 

III Si esprime in modo corretto utilizzando un lessico adeguato, anche in riferimento al 

linguaggio tecnico e/o di settore 

1.50 

IV Si esprime in modo preciso e accurato utilizzando un lessico, anche tecnico e settoriale, vario 

e articolato 

2-2.50 

V Si esprime con ricchezza e piena padronanza lessicale e semantica, anche in riferimento al 

linguaggio tecnico e/o di settore 

3 

Capacità di 

analisi e 

comprensione 

della realtà in 

chiave di 

cittadinanza 

attiva a partire 

dalla riflessione 

sulle esperienze 

personali 

I Non è in grado di analizzare e comprendere la realtà a partire dalla riflessione sulle proprie 

esperienze, o lo fa in modo inadeguato 

0.50  

II È in grado di analizzare e comprendere la realtà a partire dalla riflessione sulle proprie 

esperienze con difficoltà e solo se guidato 

1 

III È in grado di compiere un’analisi adeguata della realtà sulla base di una corretta riflessione 
sulle proprie esperienze personali 

1.50 

IV È in grado di compiere un’analisi precisa della realtà sulla base di una attenta riflessione sulle 

proprie esperienze personali 

2-2.50 

V È in grado di compiere un’analisi approfondita della realtà sulla base di una riflessione critica 

e consapevole sulle proprie esperienze personali 

3 
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Carini, 11 maggio 2022      Letto approvato e sottoscritto, 
 

11. - IL CONSIGLIO DI CLASSE 

1 Materia d’insegnamento Cognome e Nome 

2 Lab. serv. enogastronomici Sala e Vendita Bilello Melchiorre * 

3 Lingua straniera Francese Cicero Angela Maria * 

4 Lab. serv. enogastronomici Cucina Fecarotta Pasquale Valerio * 

5 Lingua straniera Inglese Gelo Valentina 

6 Sostegno Lo Monaco Antonino 

7 Matematica Lombardo Giovanna * 

8 Sostegno Muratore Giuseppe 

9 Scienze Motorie e Sportive Orlando Carmela 

10 Religione cattolica Rasa Davide 

11 Ore Alternative alla religione cattolica Riso Napoleone 

12 Diritto e tecnica amministrativa strutture ricettive Sanpaolo Tiziana 

13 Lettere Italiane/Storia Sgroi Filippo * 

14 Sostegno Tramonte Flavia 

15 Scienza e cultura dell’alimentazione Claudia Trapani * 

* Docenti nominati in qualità di commissari d’esame 

 

Allegato 3 – IL CONSIGLIO DI CLASSE – firme docenti (presentato a parte) 
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